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Editorial

PRESCRIPTIONS !

Plusieurs persannes mont dit: « Pourquol ne faites-vous pas. vous-méme, les
recoOmmandations necessaires pour qu'en été, la commune soit tranquitle ? »

D'accord : It faut constamment rappeler les regles minimales du savoir-vivre ensembie.

Celles-ci sont de plus en plus codifiees par la loi. Alors ici, comme il conviemt, les
pohciers sont trés particulierement sensibilisés : IIs ont des consignes de rigueur.

Voyons d'abord la question du bruit. La réglementation est la suivante.

- Les professicnnels . chauffeurs, entrepreneurs de travaux, livreurs et beneéficiaires
de livraisons -commercants-, ont l'autorisation d'utiliser leurs engins et véhicules, et
d'opérer durant Ia semaine, de 7 h 3 20 h ; c’'est interdit les dimanches et les jours fériés

- Les particuliers . en semaine, ils peuvent utiiser des moyens sonofes de 8 h 30 a
1Z2h et de 14 h 30 a3 19 h 30 ; les samedis, ce droit est limite aux tranches horairas 9 h -
12hetde 15h- 19 h; les dmanches et jours fériésde 10h a 12 h.

Cependant, attention, nous voici devant une nouvelle definithon de 12 ioi, plus séveére - le
tapage nocturne n'est plus un argument jundique valide. On tient compte maintenant de ia
situation de « NUISANCE SONORE », qui motive l'intervention des agents de jour comme
de nuit.

La nuisance sonore n'est que rarement isolée. En ville, par exemple, elle se conjugue a
la circulation de certains cyclomoteurs dont les moteurs sont modifiés, comme le prouvent
les difficuités judiciaires rencontrées par ceriaines entreprises suspectées d'avoir fourni des
pieces non nomalisées. D'ailleurs, il suffit de parler avec des adoiescents pour avoir un
tableau précis des stocks et disponibilites en kits, pots d'échappement spéciaux, etc. !

En ville, autre relation de cause a effet, le grondement des skate-board, interdits par
arrété municipal en date du 15 février 1990.

A |la campagne, est-ce bien différent ? Le bruits de moteurs (bétonniéres, tondeuses,
trongconneuses, etc.), ies conversations mouvementées d'aprés-diner et les plongeons
noctumes en piscine, font partie d'un paysage sonore qu'il faut enjoliver.

La regle, au sud de la Loire, n'est pas, comme on le dit trop souvert, « une bonne base
de discussion ». En matiére de bruit, je demande a chaque foyer, 3 chaque personne,
jeune ou moins jeune, d'étre attentifs & assurer une bonne ambiance a leur voisiNags.

Par ailleurs, chacun est encore invité :

- atenir son role pour que la ville soit propre et accueillante,

- a faciliter la circulation des véhicules et des personnes,

- a déposer ses ordures ménageres ou les matériaux dans les lieux appropnes.

Four toute information, nos services sont A disposition des administrés et de leurs
visiteurs : car si nous iMmposons des « prescriptions », nous donnons aussi des conseils |

Bon éta; se conduire en bon citoyen n'interdit pas d'étre bon vivant, ainsi qu'en
témoigne le remarquable travail foumi par I'équipe de ce V.A L. spécial vigne et vin !

Barthélemy MARIANI, maire de Lorgues, conseitler général du Var

A VOTRE SANTE !

fl arrive que Vivre a Lorgues présente un Qquelgques informations minimales sur teur histoe
numeéro spécial. Nos lecteurs se souviennent et ses péripéties.
certainement des parutions consacrées a 'Eau et - Le terroir et les producteurs lorguais occupent
4 la Forét, ainsi qu'a la Cité scolaire. une place légitime dans cette publication.

Ceftte fois-ci. il nous a paru interessant de _ E£n Provence, autour de la vigne et du vin,
consacrer plusieurs pages 3 la Vigne e au Vin.  une vie culturelle riche s'exprime : a danse et ia
C'est une maniere agréable de mettre en lumidre  poésie, notamment, traduisent toute une vitalité
des produits locaux.. Nous sSavons Que NnOS régionale.
visiteurs les apprécient tout autant que (es Que nos fidéles lecteurs ne s'inquidtert pes.
résidents permanents. . il retrouveront en demiére partie nos habitusties

- A partir de considérations sur la vigne et l& chroniques villageoises !

vin dans 1a vie d'aujourd’hui, nous présenterons L'équipe de V.AL.



Ouverture

DU BON USAGE
DU VIN

La deécouverte des boissons fermentées, ainsi
dailteurs que de certaines plantes psychotropes,
remonte & une lointaine antiquité. Dans le pourtour
mediterranéen, les fouilles archeéologiques sous-
marines mettent réguliérement 3 jour des bateaux
charges d'amphores qut transportaient du vin el de
Fhuile, entre autres matiéres précieuses. Le vin fait
depus longtemps partie des richesses de nos
civilisations europeennes. Comme toule boisson
termentée, comme toule plante dite psycholirope,
cest-a-dire ayant un effet sur Fhumeur, c'esl, outre

son gout, son effel psychologique qui a de tout temps

ete recherche. E! rés vite aussi est apparue la
necessflé d'une maitrise et d'un rituel autour de ces
effets. Compnis comme des détats d'extase, de
POSsSEsSoN par un dieu, IS pouvaient étre bénefiques
comme dangereux

Diverses figures mythiques I'expliciten!. Rappelons
nous livresse de Noe et les reactions de ses fils,
wresse qui laisse a penser que, dans l'arche, il avait
precieusement garde des plants de vigne et découvert
comment exploiter son fruit, sans doute sur les
conseils de laweh. . Quant & la figure de Dyonisos-
Bacchus, dieu gréco-romain de la vigne, elle est
complexe et ce n'est pas le lieu ici d'en donner toutes
les génezlogies La plus connue veut qu'il soit le fils
de Zeus et dune morelle, Sémeélé, quHéra
poursutvait da sa jalousie. Sémélé, sur le conseil de
celte derniere, ayanmt fait prometire 8 Zeus de se
reveler dans sa forme divine, s¢ consuma, aveuglée
par 53 clarte. Zeus recueilit 'enfant qu'elle portait,
Dyanisos, el le logea dans sa cuisse jusqu'a 'y faire
naitre deux mois plus tard. C'est ainsi que Dyonisos-
Bacchus naquiit de !a cuisse de Jupiler. Plus targ if
entraina ses adeptes feminines dans des processions
exiatiques, les bacchanales, ol celles-ci mettaient
parfois en pieces ceux qui résistaient au culte
dionysiagque.

Ces images, pour étranges qu'elles soient, nous
disent quelque chose sur l'effet paradoxal du vin. La
ranse extatique, I'état « hors de soi » qu'il provoque,
conlierl une verite et un danger. Vérilé qui libére les
aftecls emprisonneés, danger quand ces affects
prennent le dessus et dominent le sujet. il faudrail
donc faire de la boisson inspirée par un usage réfléchi,
afhin d’atteindre l'euphorie sans passer par le drame de
la perte de soi. 5i le breuvage dionysiague est un don
du Dieu, I'étre humain, dans sa hmitation, doit se
rappeler qu'll ne peut voir Dieu en face sans, comme
Sémelé, en étre consumé. Ces mémes réflexions
peuvenl elre appliquées aux drogues qui, si elles sont
d'un usage ancien, éfaieni elles aussi réglementéss
dans des pratiques inttaliques tres strictes. Ainsi, en
particuher, gans |3 culture grecque, le vin n'était pas

consomme pur mais mélangé d'eau, pour atténuer son
effet. La legende d'Ulysse et du cyclope nous le
rappelle. Polypheme le cyclope, représentation des
instincts  primaires, des pulsions naturelles,
emprisonne Liysse et ses compagnons pour les
dévorer. Ulysse Iui offre ses amphores de vin
capiteux, pur, et Fenivre. Tombé dans un profond
sommeil, celui de l'aveuglement des passions, le
cyclope est aveuglé par Ulysse qui plante dans son
il unique un pieu chauffé au rouge. La malédiction
de Polypheme poursuiv,a longtemps [astucieux
Uiysse qui s’est rendu maitre un moment de la
violence passionnelie. Ici le vin n'est pas la boisson de
l'extase liberatrice, mais celle de l'obscurcissement de
l2 raison.

Ce vin qui donne 'ivresse nous sort des limitations
de notre wvie quotidienne, exaite notre (oie, nos
capacites relationnelles, ausst estdl regu comme
stimulant pour Fesprit et devient-il le symbole méme
de cet esprit qulil éveille. C'est 13 une vieillle idée
aichimique Qui parie de I'esprit du vin | nous appelons
les boissons alcoolisees des « spiritueux ». Le vin,
exiratt de la grappe écrasée, evoque le sang qui coule
de la chair. Comme le sang, il est un principe vital :
son aclion est spintuelle el comme tout ce qui est actif
h faut savoir en user. Dans la lighee symbolique de
son temps, le Christ offre son sang et son corps sous
la forme des aliments de base que sont le pain et le
vin, I'un representant fa chair, l'autre l'esprit. La
boisson ators se subtilise, elle évogue la boisson
dimmortalité et cetle idée réapparaitra dans la
symbuolique moyenageuse de |a grace . le Graal, Ia
coupe mystigue qui contient le sang du Christ
apparait, lors d'un banguet de la Table ronde, et
chacun a son passage est rassasie de ce qu'it désire.

On {e voit, du cyclope au Christ le vin est porteur
de significations puissantes et contradictoires. )
représente des activités hautement civilisatrices :
defrichage et cuiture de la vigne, vendanges et
conservation du vin, autour desquelles avolue l'action
humaine et se font tes reunions conviviales, les repas
de féte et les vins dhonneur. Mais il comporte un
danger paradoxal, en cas d'usage abusif . la perte du
contrdle de soi. la dépendance, des troubles affeclifs
enfin conduisant souvent a la violence. Comment en
user 7 Je retiendrai ici une parole de I'Evangile : « On
ne met pas du vin nouveau dans de vieilles outres »,
que nous pouwrions comprendreé de Iz mameére
suivante ; l'usage d'un breuvage puissan!, agissant
sur Vesprit, est 1ié a la qualité de I'utitisateur. C'est lui
qui en fera une boisson de convivialité plutdt qu'un
outit de décheance. Il nous est loisible a tous, el jo le
souyhaite, d'en éviter les écueils et d'en approcher les
bienfaits.

Marie-Claire Dolghin

FRE'AMBULE NOBILIAIRE
SPECIAL VIGNE-VIN

Depuis [2a nuit des temps. I'homme s'est toujours
echine pour recuellir le sang de la terra : le vin.

Et s1 les Grecs, au retour de teurs campagnes.
chargeés des pampres de l'automne, célébraient le fruit
de leur travail par les Dionysies, c'est par les
Bacchanales que les romains rendaient hommage au
méme Dieu, fits de Zeus et de Sémeélé, Dionysos
appele .suss: Bakkhos, mais quils baplisérent
Bacchus.

Aujourd’hur, c'esl en particuiter Saint-Vincent que
nous venerons pour ce wn Qui chante et nous
enchante, ce vin qui a toujours nspiré les sculpteurs,
les peintres, les musiciens, les philosophes. ce vin qui
voyageant en amphores ou en cubitamers, en chars a
boeufs ou en jels supersoniques restera touours
comme I'a si hen dit Pasteur: la pius nobte des
boissons |

Antoine Payet




VIN ET SANTE

La composition générale du vin se doit d'étre
rappelee dans une étude sur Ia santé. La lensur en
sodum du vin n'est pas néghgeable (57 mmg pour
100 grs) . il faut en tenwr compte dans les régimes
sans sel

La leneur en potassium (110 mmg pour 100 grs)
na pas la méme incdence gralique Les autres
constituants (sels minéraux, vitamines..) sont en
quantite faible. Dans les régimes des obéses, il faut
savoir que 100 grs de vin aquivalent a 57 calories, et,
surtout, est-il utile de le rappeler que le vin contient de
'8lcool ? Bien sur, i y a des différences dans les vins,
vins plus sucrés, plus acides, plus riches en purines
(bourgognes. par exemple).

Les pathologies engendrées par "abus du vin sont
bien connues, et méritent quelques lignes.

Sur le plan digestif, la cirrhose est souvent
evoqueée, mais n'est pas toujours die au vin, Les
cancers des voies aérp-gdigestives supérieures
{oesophage, estormac) sont souvent associés a I'abus
du tabac. Les vins trafiqués' ou vins qui n'ont de
nature! que le nom, devraient étre mis 4 l'index : ils ne
sont pas innocents.

Les afteintes du systéme nerveux intéressent les
nerfs peériphériques (polynévrites), le cerveau avec
des syndromes au nom barbare comme celyi de
korsakol, et le célébre délinum tremens bien décrit par
Zola.

L'abus du vin peut entretenir une obésité par son
apport calongue o©ou a confrarno engendrer une
anorexie par perte du gout, de Fappétit.

Parmn les matadies metaboliques, signalons le
diabete pour lequel la consommation doit étre
mesurée. L'ingeslion de boissons spécifigues améne
thez certaines personnes prédisposees de trés
douloureuses crises goutteuses, il faut bien
reconnaitre que certaines baissons riches en purines
en ont la particdlarnte {bourgogne, champagne, porto,
alcools . )

Les contre-indications particuliéres sont 3 évoquer
iorsqu’a la consommation de vin s'ajoutent certains
medicaments (anxiclytigues, somniféres, traitements
ncompatbles avec 'alcool).

Les medias nous metient en contact quotidien avec
e retentissernent des excés sur les accidents de la
cwculation, et méme de travail, les comportements des
supporters emecheés et des hooligans. Cependant, il
ne parail pas que les préferences modernes de ces
excités soient vinicoles.

Apres un tableau aussi pessimiste, il est juste de
valoriser les effets beénéfiques du vin,

Un régime mis en exergue dans les milieux
medicaux est le régime dit « crétois », en fait plus
specihquement méditerranéen. Il est basé sur une

alimentation a8 base d'huile d'olive, de fruits, de
2gumes, de poissons et de vins, Le résultat est trés
positif sur les maladies cardiovasculaires entrainant Ia
denomination de « paradoxe frangais ». La France,
avec Sa répuiation gastronomique, a de meilleurs
résultats sur les maladies cardiovasculaires que
d'autres pays. Ce serait di a ia qualité de son vin. Ce
dernier aurait des actions antioxydantes et
antithrombotiques ce qui avait ét¢ déja pressenti
empingquement. Tout le monde cite la phrase de
Pasteur «le vin es! Iz plus hygiénique des
DOISSONS... » Mais beaucoup négligent la fin de la
aghrase Qui parie de modération.

Combien est-il raisonnable de consommer 7 Un
/erre de wvin conient en moyenne 12 cl., ce qui
donnerait une alcoolémie de 0,1 g. Dans ce calcul il
faut bien sior tenir compte des aulres boissons
eventuellement ingérees (aperitif, biére, alcool,...)
mais aussi de I'alimentation (a jeun le passage dans e
sang esl beaucoup plus rapide) de I'activité, de i'age,
des sensibilités individuelles. | y a des intolérants au
vin.

L'ethylomeétre peut étre au coin de |a rue. L'abus du
vin, non seuiement, agit sur la santé mais peut aussi
entraingr des sanctions penales. Espérons que cel
article permetira a chacun d'en tirer bénéfice sans trop
ce contrainte.

Claude Derambure, médecin

&
La régiementation européenne est draconnienne ; il

convient donc de mesurer cetle réserve A4 launa
d'anciennes pratigues non-contrdlables (Brigitte
r:ﬂh IIMJJ

LA SYMPHONIE
DES SAVEURS

Le vin entretient la bonne humeur, il favorise
I'echange des idees, il facilite les contacts humains et
instaure une atmosphére de convivialité, il permet
d'aborder avec bonheur le repos, le loisir et le plaisir.
C'est pourquoi le choix des vins accompagnant les
differents pials qui composent un repas est trés
importanit ; Chaque fois, il s'agit d'un mariage. Quoi de
plus iImportant que de le réussir.

La France est un pays d'amateurs de vins.
L'ancienneté de ses traditions et le savoir de ses
vigherons sont reconnus dans e monde entier. La
palette de ses productions est extrémement variée.
Chaque région viticole est composée de nombreux
terroirs, chacun étant la somme de toutes les
influences qui s'exercent sur la vigne, 3 commencer
par le sol.

Amateurs de vins, nous sommes donc privitégies.
Mais la connaissance des vins demande une longue
pralique, chacun réagissant selon ses godts
personnels. ll est bon toutefois de suivre certains
conseils, fruits de I'expérience de nombreux buveurs
des temps passes, de respecter certaines régles qui
decoulent du bon sens et de connaitre le langage des
VINS pour pouvoir en parler.

Un vin peut étre astringent, bouchonné, capiteux,
charnu, corse, depouillé, fruité, moelleux, nerveux,
léger, passé. .. Il peut avoir du corps, de la finesse, du
fumet, de la garde, de |a noblesse, de la persistance,
de a profondeur ... et pour ceux qui aiment les vins
jeunes et faciles a boire &tre gouleyant, '

Le service du vin est important, le vin se modifiant
et se valorisant selon les mets qu'il accompagne. |l
doit étre servi 8 bonne température. Le champagne el
les blancs doivent étre rafraichis. La température des
rouges dépend de son origine et de la tempeérature
ambiante. L'ouverture d'une bouleilie réclame
beaucoup de soins, en particulier pour les vins rouges
vieux qui ont parfois un dép6t au fond de la bouteille
ou la champagne, afin d'eviter le jaillissement du vin,

Grecs et Romains de I'antiquité buvaient frais, 4 Ia
glace. Cette facon se répand chez nous au XV|*
sidcie et l'expression « frappé » enitre dans le
dictionnaire de l'académie en 1740 alors que le mot
« chambré » n'apparait dans le Littré qu'en 1877.

Dans la composition du menu, les saveurs
complexes exigent les wvins simples: les ving
complexes exigent des saveurs simples seian le but
recherché de mettre en valeur soit ie met, soit le vin.

En cuisine, le vin intervien! comme aromate dans
les marinades. i donne un liquide de pochage et

Ouverture

meétamarphose en sauce les riches sucs Gui résultent
de la cuisson d'un met poété.

Chaque région viticole domne un vin différent et il
est curieux de constater gue chague cuisine régionale
se mane avec e vin produit localement. Un riesfing
arrose une choucroute et la transforme en festin, un
cassis arrose une bouillabaisse avec le méme
bonheur.

Mais il n'est pas possible de parler vins sans parier
des principaux cépages composant les vins nobiles.

Dans les vins blancs : le chardonnay donne les
grands blancs de Bourgogne, de la Cdte de Beauns,
de Chablis, de Poully-Fuissé et entre aussi dans la
vinification du champagne. Le sémillon donne les vins
blancs des Graves. Lorsqu'il est atteint de Ia pourriture
noble, il donne les grands vins liquoreux de Sauternas
et du chateau-yquem. Le sauvignon est cultivé dans le
Bordelais pour étre mélangé au sémilion et dans la
vallée de la Loire pour donner les vins de Sancerre at
de Pouilly-Fume,

Le chenin blanc, principal cépage de Touraine et
d’Anjou est aussi appelé pineau de la Loire.

Le riesling, cépage le plus noble d'Alsace poul
donner un vin sec ou moelleux lorsqu'il est vendangé
tardivement. Le gewurztraminer autre cépage alsacien
est epice et trés aromatique. La clairette, I'ugm-blanc
et le rolle entrent dans la composition de nos cétes de
provence,

Dans les vins rouges, le cabernel-sauvignon est
cullive dans le Médoc et les Graves. Riche en acidité
el en lanin, sa saveur trés fruitée s'affine lentement.
Le cabernet franc, d'un rendement plus élevé que le
precedent, est moins tannique. Les deux sont souvent
melanges. Cuitivé auss: dans la vallée de 13 Loire, #
donne les vins de Chinon, de Bourguewl et de
Saumur. Le pinot noir, cultive en Cote-d'Or, produit les
grands bourgognes rouges. Assemblé au chardonnay,
il donne du corps au champagne. Le gamay produit
des rouges souples caractérisés par un bouquet frais
et fruité dans les beaujolais et les bourgogne. Le
mourvedre, la syrah, le grenache, le cinsaull le
carignan entrent dans {a composition de nos cdtes de
provence.

L'opposition classique entre viticulture de qualite et
viticullure de masse tend a disparaitre. Autrefais, elles
faisaient figures d'ennemies, a la premiére le prestige
el ies prix, a la seconde le rendement et le rapport
mmediat. Or, actueliement, les amateurs de wvins
réclament la qualté des produits ce qui entraine le
succes commercial des seconds vins dans les grands
regions vitlicoles, et le triplement de ia consommation
des appellations d'origine contrdlée.

L'évolution de notre société a ciminué I'importance
de la table. Autrefois, la composition d'un repas était
res importante et dans les grandes occasions, il était
normal d'avoir un menuy comprenant de nombreux

plats, chaque plat accompagné d'un vin différent de
grand cru.

Oe nos jours, les bons repas somt loujours
appreciés, mais ils sont moins copiaux et plus simples
sans, toutefois, porter atteinte a la quahteé.

Roland Barthes affirmait que « ie vin est socialisé
parce quil fonde une maorale et un décor, i ome tous
les cerermonials les plus menus de la vie quotidienne
du casse-crolte au festin, de ta conversation du
bistrot au discours de banquetl. !l exalte las climats,
sassoce dans le froid A tous les mythes du
réchauffement et dans la canicule a foules les images
du frais ».

Le vin est un elément de féte et de cullure, un objet
de luxe et de dasir. Un pays moderne se doil de
conserver son prestige et d'encourager les efforts qui
tendent 8 améhorer sa qualité. Le vin doit demeurer un
produit de distinction dans un pays qut lui @ toujours
reconnuy une piace de choix

% Si j@ ne boys, je Suys a sec, me voila mort. Mon
ame s'enfuira en quelque grenollidre En sec, jamais
'ame ne habite » affirmait Gargantua.

André-Barnard Richez




Approche générale

TRES PETITE
ET PARTIELLE HISTOIRE :

LA VIGNE ET LE VIN

a Les Biens. le Savorr, et l1a Gloire
N'6tent point les soucis f[Scheux
Et co n'est qu'a bien boire

Que 'on peut vivre heureux ? »

« Quand on est savant

On boit bien

Qui ne sait boire

Ne sait nen. »

« Apres le pain

Vient I2 vin.

Le vin est la meifleure
Des boissons. »

A quels illustres #Frangais aftribue-t-on ces
citations 7

Voila en tous ¢as, qui nous léve toute géne pour
parter du vin et de la vigne, Tant pis pour Evin |

Mais que dire et &écrire, sur le sujet qui ne soit dgja
dit et écrit ? Nous allons donc piocher dans les livres,
et nous remémorer pour ce V.A.L. spécial une trés

pelite et {rés abregée histoire de 1a vigne el du vin.

Aujourd’hui, qui ne connait, d'une fagon ou d'une
autre, bien ou superficigliement, 'existence du vin et
de la vigne ? Mais leur histoire profonde et I'origine,
c'est moins évident. Plgngeons donc dans le lointain
passe.

En ne retenant que l'essentiel, des recherches et
des déecouvertes depuis la fin du siécle dernier, il est
admis, avec guelques controverses, que les premiers
fossiles de la vigne, sous formes d'empreintes de
rameaux el de feuilles, dans les tufs tertiaires de
Sezanne (Marne}, par Munier Chalmas, confirmées
par d'autres empreaintes dans les tufs de Castelnau-
Le-Lez (Hérault), et décrits par le naturaliste Gaston
de Saporta en 1880, sous le nom de Vilis
Suzamensis.

Celui-ci serait I'ancétre commun aux Vitis Viniféras
Eurasiatigues, et aux différents Vitis américains,
faisant remonter les premiéres Vitacées a I'éocéne
(tertiaire  inférieur). Ainsi, selon cefte thése,
lambrusques et vignes cultivées sont donc deux etats
d'un meéme vegetal, donnant Ia conclusion que vignes
sauvages de I'Europe, de {‘Afrigue du Nord, et de
'Asie mineure ne forment qu'une seule et méme
espece.

... Sautons quelgues 53 millions d'années. C'est le
dermier quartier ! La terre s'est un peu assagie. Elle a
subi des modifications phénoménales. La

transformation de son écorce a provoqué des grands
bouleversements géographiques et climatiques.

Affaissements, relévements, glaciations,
rechauffements ont, 4 chaque fois, profondément
influence l'eévolution et les zones d'implantation de la
faune el de ia flore.

Sur le continent africain, Est-Sud, de l'ordre des
primates a jailli la lignée des hominiens. 5 millions
d'annees apres, l'évolution aidant, voild le genre
hurmain, maitre du monde.

la fin de la préhistoire est en vue; que sont
devenues les Vitacées de |a période tertigire 7 L3
aussi, malgré les cataclysmes, I'évolution a opéré. De
nombreuses varietes de « lambrusques » poussent un
peu partout. Certanes produisent des grappes 3 baies
plus ou moins grosses, acides ou sucrées.

Comment, quand, quels homo sapiens ont
commence a apprécier le raisin et son jus 7 Si
importantes que solent les conclusions auxguelles
awjourd’hui les etudes ont abouti, bien des questions
demeurent sans réponses. Toutes donnbdes font
encore défaut, sur les circonstances, et le caractére
de lintervention par laquelle 'homme a imprimé A
'évolution de la ptante un cours différent de celui
qu'avail régié (a nature.

N\

Quoi qu'il en soit, des vestiges témoignent que
'homme prehistorique a déa, sélectionné des
variétés, cultive, et vinifieé.

Que dit le professeur Dion 7 « Dans l'incertitude oy
nows sommes encore sur tout ce qui touche a t'origine
des cépages dont se compose le vignoble francgais,
nous devons savoir gre a Louis Levadoux, d'avoir
ouvert de nouvelles perspectives. ». Ce ne sont point
les textes que ce savant fait parler, mais ia plante elle-
meme, H y discerne des caractéres spécifiques
susceplibles de se transformer par evolution et de
permettre ainsi des comparaiscns d’'od le principe d'un
classement chronologique.

L'experience montre en effet que la transformation
de ces caracteres est inégalement poussée chez les
divers types dont se compose une famille de cépages.
Ceriains sont plus rapproches, d'autres plus eloignes
de leur état primitif & partir duquel I'évolution s'est
faite. En remontant de ceux-ci 8 ceux-la, on voit se
préciser de plus en plus les caracteres distinctifs de
prolotype dont la famille est issue. La plante livrée a
elle méme, tend a refaire en sens inverse le chemmn,
qui de I'état de plante sauvage et inutile, I'a conduile a
celui de plante digne d'étre cuitivee. C'est 'homme
evidemment qui I'a mise en ce chemmn et I'y a fad
progresser. Il a dirigée ou, toul au moins, conirdlée
'evolution qui, d'une lambrusque judicieusement
choisie, a fail sortir une famille de piants, méritant, a
divers titres de recevoir les soins du vigneron. {C'es{
la thése citée & la fin du paragraphe relatant les
découveries).

Il faut aussi savoir gue ;. hors du foyer oriental ol

glies se sont

elapborees. 2 partr de données
naturelles, les techmgues de la vihculture antique s¢
sant propagees |JusGuaux extremités occidentales di
bassin de ia Méditerranee. Le miieu qui a fourmn: les
especes d'ou dénvent les cépages meéditerraneens 2
en meme temps suggeré a homme les procedes
fondamentaux de la vintfication

Les vignerons de la Judée antigue se conienlaien’
d'ouvrir, dans la vigne méeme, une fosse taillee er
plein roc, ou le jus des raisins fraichement cuelli=
fermentait & I'ar libre

L'explaitation, sous forme de cueillette, puis la mis
en cullure des differents Viis {(avec ou sam-
transformation en wvin) ont abouti a 1a sélection,
intérieur du genre des meilleurs pieds capables ot
repondre aux besoins des agnculteurs au cours de:
ages. C'est ainsi que les formes hermaphrodites (sext
male el sexe femelle sur la méme Reur} ont d'abor
gte retenues Ensute ont ete selectionnés ceux gu
donnaent les meilleurs produits (gros gramns, grosse:.
grappes pour les cepages de table, bon vin pour le:
cepages de cuve, lout en s'adaptant aux sols et au
climals locaux. Au hasard des migrations der
différentes populations humamnes les cepages se son
repandus dans toul le bassin mediterraneen, s¢
devetoppant ia ou is le pauvaient ou étant remplace:s
par ies lambrusques ndigenes lorsque ies condition:,
climatques etaien! trop rudes

Asi de proche en proche, au cours des ages
I'ancien monde s'est couvert d'un vignoble productf
diversifié et tren adaple.

Lucien Preire

A PROPOS DE VIGNE....

LE CLIN D’CEIL DU BOTANISTE

Le nom latin de la vigne est Vitis. || désignait
prmitivement une plante sarmenteuse a vrilles sans
rapport avec vinum, le vin.

Un peu partout en France, avant le phylioxérs
{voir plus loin notre article sur ce sujet}), on trouvait
une vigne sauvage ou Lambrusque .

La vigne des bois {Vitis silvestris) est une plante
dioique, c'est-a-dire qu'il en existe des pieds madles
non fructiféres et des pieds femelles qui portem des
fruits.

' Il s'en trouve encore dans la vallée ¢'Aspe (Lucien
Praire).

Une forme de vigne a vin (Vitis vimiera) est
monoique et donc ponte les deux sexes sur e meme
pled. Ele a donne naissance 3 de nombreuses races
et vanétés. Ce Vilis vinifera se retrouve dans toutes
les régons e! a ete cuitivé depuis lantiquité.

A signaler. une sous-espéce appelée Vigne
Framboisier (Vilis Lambnusca) a grappes longues peu
genses et au gout pariculier

Léo Doumont




LA QUESTION DE...
L'ORIGINE

DE LA TAILLE

« Le plus original des procedés mis en GBUVIe pour
tirer de ia vigne une boisson de haute valeur consiste
a trancher courl le bois du cep »

{a taille de !a wigne etal considerée, dans
I'antiquité grecque, comme le symbole, OU MiGUX
comme I'expression mé&me de 13 viticulture.

Parmi les représentations allégorigues que donne
de celle-ci le monnayage grec figure, au V' siécle
avant notre ére, I''mage du cep bas et taillé court.
Dans les temps modernes un vigneron champenois du
XVt siecle, definil la taile comme «lorigine
fondamentale du bon vin ». C'est dit-1l « de toutes les
choses nécessaires a la vigne, la plus essentielle ».
C'est ce que confirme un décret du 13 janvier 1938 qui
réserve’ le priviége de l'appellation « champagne »
aux vins provenant de vignes taillées d'une certaine
maniére. Difficile en elle méme, ia taille rend plus
difficile, par ses conséquences, (‘ensemble des
opérations qu'exige la conduite d'un vignoble. Un
ampélographe ['assimile a « une véritable mutiation
qui épuise @ plante » el qut provogue en elle un
réflexe de defense par lequel elle ameliore son fruit
pour garantir plus slrement la « perpétuation de
l'espéce en danger ». La répétition périodique de
l'opération abrége la vie du piant et oblige a le
renouveler ou a le régénérer au bout d'une periode
généralement inferieure 3 trente ans, alors qu'une
vigne qu'on laisse se développer librement vit
facilement plusieurs siecles.

Planter des wvignes qui Sseraient ensuite
abandonnées a leur croissance naturelle comme celle
qu'utilisaient, en divers points du vieux monde, les
papulations préhistoriques, ne serait pas encore faire
ceuvre de viticulteur. La viticulture n'apparait vraiment
qu'avec la pratique de la taile. Ce sont les mots
« vitem putare », (lalller la vigne), qu'emploie un
historien ancien pour exprimer {'idée de la fondation
de Marseille, par les colons phocéens qui valutl aux
populations environnantes d'étre initiees a la
viticulture.

Approche générale

Le vigneron est en effet par définition, I'homme qui
sait talller ia vigne. La serpette instrument de |a taille,
apparait comme le signe distinctif de son état, aussi
bien dans les ages mythiques qu'évoque I'Eneide (VII,
178-179) que dans la France moderne, ou I'on voit les
vignerons de Gaillac groupés au XVI* siécle, dans une
association dite Compagnie de la serpette (Companha
dé la poudo). !l est possible que la taille de ia vigne,
dont les premiéres mentions appartiennent, comme
tes plus anciennes affirmations du prestige du vin, a
I'orient meéditerranéen, ait été suggérée a 'homme par
certains traits de comportement animal et vegetal...

Peut-8tre certaine légende populaire d'Argolide
qu'a notée Pausamias {11,38.3) eut-elle merte a cet
égard plus de considération que ne lui en a accorde
cet auteur. A I'époque ou il visitait 1a Grece, les gens
de Nauplie, & propos d'une pierre sculptée qu'on
voyait prés de leur ville et qui représentait un ane,
racontaient que cet ane avait un jour brouté les
sarments d'une vigne et que les raisins n'en avaient
été meilleurs par la suite. La béte se trouvait ainsi
avoir mérité qu'on gravat son image sur la pierre.
« Laissons-la ce conte gque ne mérite pas de nous
retenir davantage écrit le docte Pausanias, bien
¢loigné de soupgonner, cerles, que quinze siécles
aprés lui, et 3 cing cents lieues de Nauplie, on
parlerait encore de |3 legon qu'avait donnee Yane en
broutant la vigne. L'apologue s'est introduit en effet,
on ne sait comment,....

Dans le folklore moderne de la Touraine, ot l'a
recugilli Monsieur J.-M. Rouge : un moing de Saint-
Martin menait un jour son &ne aux champs. La béte
s'échappe, et, malheur ! broute une vigne. Mais les
raisins que donne ensuite celle vigne blessée
surpassent de beaucoup les autres. « Et via c’'ment
que la taiile deu la veugne a fut tappui aux hommes

d'bonne volonté pa un ane)’

En Asig Mineure, sous un climat qui desséche les
prairies et contraint 'herbivore a se faire mangeur de
feuitles, on renconire 3 chagque pas, sur ies penies
des montagnes, des vignes broutées par les béles.
On peut imaginer que I'homme ayant remarqué que le
fruit en tirant quelguefois bénéfice, ait cherché tout
d'abord 3 provoquer cette mutilation, puis a la dinger,
car elle ne doil pas étre faste au hasard”, et qu'il ait
finalement substitué 'outil tranchant & !a dent du
betait. Dans ia nécropole de Beni Hassan en Egypte,
une peinture du début du deuxieme millenaire avant
notre ere représente, parmi des scénes se rapporiant
a la viticulture et a la vinification, deux chavres
broutant les rameaux d'un arbuste qui pourrait étre un
pied de vigne.

Wilkinson qui a donné en 1837, |la premare
reproduction de cette scéne, l'a intitulée: « Kios
allowed to browse upon thi vines » (chévres chargées
de brouter la vigne). Son interprétation, si elle est
juste, donne un caractére de vraisemblance a la
légende qui fait dériver d'une intervention de Farnimal
la pratique de |2 taille de ia vigne. »

Texte tiré de : Histoire de a vigne et du vin en France,
des origines au XIX*® siécle. R. Dion, 1959,

ﬁ Proposé par Lucien Preire

' Transcription de J.-M. Rouge.

2 Efle serait dans ce cas plus nuisible qu'utile, d'oG le
mythe « d'aprés lequel te bouc fut immolé a
Dyonisos-Bacchus, parce gue la morsure de sa dent
était nuisible a la vigne ».

< N N

L’ENNEMI DE LA VIGNE

Pour distraire les pensees d'Adam, Dieu plein d'astuce
Le dota d'une femme, et inventa |a puce.

L'affaire réussit, ptus tard il s'en souvint...

Pour meubier les |oisirs du producteur de vin

« Vigneron, lui dit-il, sans champs et sans patures
Ton métier 3 vrai dire, est une sinécure.

Je crains pour toi I'ennui ; adviénne que pourra,

Je serai généreux, prends le phylloxera ».
Longtemps déconcerté, le cadeau était raide,
Notre homme un jour, pourtant, découvrit le remeéde.
E{ connu pour un temps une heureuse quiétude.
Mais il avait compté sans la soilicitude

Qu'en tous lieux on accorde au bonum vinum.
Bien vite. et pour lui seul, on trouve Foidium,
Vigneron, grace au sourire, conjura le fléau.

Que de soucis, grand Dieu, il procure au Trés Haut
a rechercher. chaque fois, un nouvel artifice

Pris de court, cette fois, il consulta le fils

et grace a ses conseils, trouva pour ie pécheur

Un champignon nouveau, le miidiou redempteur,

| e praticien triomphe, et la vigne, l'ingrate,

est une fois encore. sauvee par le sulfate.

Puis les maux se succedent, vaincus in-extrémis.
L.'arséniate & son tour terrasse l'eudenis.

Dieu s'affole. improvise, et jette dans la lice

Un autre papillon du nom de cochyhs,
C'est en vain, notre ami conjure sitdt le mal
Et de son étude arréte 1a pyrale.
C'an est trop. Le saint Pére forge le feu du cigl
Rassemble les nuees et fait fondre la gréle.
L'homme a son tour se fache et fourbissant 5es armes,
Des milliers de fusées, met un terme au vacame
et disperse les nues ; alors Dieu & bout d'étre cruel
Estime effacée la tache originelle
Et rend griace au pecheur, qQui pour s repentir
A triomphé de tout sans cesser de sourire.
Le viticuiteur, ceint de la grace divine
Croit godter, & jamais ta douceur angevine...
Mais it avait compté sans le gouvernement
Qui de calamités aggrave son tourment.

_ Impdts, prélévements, cotisations ou taxes
Pour qualifier ses droits, il bafoue la syntaxe
et des mathématiques violant toutes les régles
Crée, e cinquiéme quart d'un arrété espiegle,
En vain le vigneron cherche a porter remede
i proteste, il gémit - 6 grand saint Gen, a I'aide |
Puis délirant, voit son dieu, d'une voix maligne
Lui dire : je I'ai trouvé I'ennemi de la vigne |

Cité par Lucien Preire, coautewr




Approche geneéerale

LE PHYLLOXERA .,

CATASTROPHE G
OU OPPORTUNITE ?

La memoire des communautés meridionales reste
ires marquée par l'un des évenements cruciaux de
I'mistorre rurale francaise la crise du phylloxéra. C'est
au cours de la seconde moihé du XIX" siécle gqu'un
puceron s'en prl au vignuble : le Gard en sublit les
premiers outrages en 1863 et, entre 1863 et 1880, 367
000 hectares furent détruils dans fa région allant de
I'Herault au Var

£n 1868. le botaniste Planchon identifia I'agresseur
et le nomma Philloxera vaslatrix. Le puceron, auteur
du mal, avait élée amene par des vignes americaines.

Le désséchemeni puis le dépérissement et |a mort
des ceps prit 'allure d'une cataslrophe nationale.

Sur le pian local, a Lorgues, ta crise du phylloxéra
a eté evoquée comme suit par Louis Nardin'

« {...} 1a catastrophe principale fut celle qui s’abattit
sur la vigne entre 1877 et 1880, le phylloxéra, en
quatre ans, la détruisit a peu prés compiletement ; i
fallut méme, en 1881, importer des vins d'Espagne et
d'italie pour les besomns lecaux. Entre 1882 et 1885 on
disinbua gratuilement des planls amencains et peu a
peu, le vignoble fut reconsblué ; en 1910, le vin de
Lorgues avait retrouve sa renommee. »

La iutte contre l'agresseur ful progressive. AIRSI,
par exemple, ['uthsation de produls sulfurés
s appliqua-t-eile de plus en plus rationnellement car, a
'issue des premiers efforts sanitaires, les soins tuaient
le patient plus certainemen! que la maladie qu'on
pretendait  combattre .. Les tralements étaent
codteux ; aussi, de 1878 a 1889, I'Etat soutint les
ettorts des viticulteurs

Autre mode de traiterment, |la submersion des pieds
de vigne pendant 40 a 50 jours ne s'appligua pas a
Lorgues du fait de la situation geographigue.

En revanche, le remplacement des plants
radiionnels par d'autres plants americains resistants
a la maladie, ramenés par Planchon, fut généralisée.
Ce fut au pnx, cependant, d'une véntable résistance
nationaliste. Les {iraditionabstes craignaient-ils de
combatire le mal par le mal ? Selon les athtudes
daminanies en pays vigneron, deux solutions furent
donc appliquées : sol des plants américains furent
directement substtues aux plants traditionnels ; soil
on greffat des especes frangaises sur les plans
imporiés - alors, 1a cocarde etait sauve |

Lorgues, entre 1887 et 1896, bénéficia de la
politque nationale d'exanération fiscale pouwr les
vignobles nouvellement plantées.

Dans toute la France comme dans nos regions, 1a
crise du phylloxéra a occasionneé de trés severes
difficultés pour les vignerons’. Des aires productives
furent pratiquement rayées de |la carte 3 celle
QLCasIon.

A terme. cependant, la ou s'‘es! maintenue
ractivité viti-vinicole, les nouveaux plants assurerent
une amelioration du rendement et l'investissement et
la production en furenl relancés. A Lorgues comme
dans la plupart des communes environnantes, fe
mouvement coopératif, par exemple, a été une
conségquence favorable des suites de la crise. En bien
des localités, les batimenis qui stigmatisent les
paysages d'entrée des villes, et plus encore, malgré
certaines difficuités, la persistance de la mentalité
cooperative. en temoignent.

Ironie de 1'histoire . les vignobles des Etats-Unis
g'’Aménque sont actuellement victimes d'une invasion
de Phylioxera vastatrix : plus de 60% de vignes
doivent y étre arrachées sans délai..,

- Gilles Hardouin

: —%s
' In Louis Nardin, Lorgues. cité franche de Provence,
1672, édité a comote d'auteur (ouvrage epuise), p.
388

> Dans le Var, de 1871 a 1881, la surface viticole a

regressé de 75 000 ha & 23 500 ha, et la production

de 4 millions a 800 0600 hl (note de Lucien Prews).

LES CEPAGES

Le cépage n'es! rien d'autre qu'une variété de
raisin, comme la golden ou a3 remette sont des
varigtes de pommes. Nous sommes, en Provence
comme dans toul le quarl Sud-Est de ta France, dans
des régions ou la tradition veut que l'on assembie
divers cépages pour faire le vin

Chaque cepage apporte donc ses caractéristiques
el qualites au vin, mais un vin fait d'un seul de ces
cépages pourrait nous sembier linéaire, triste, un peu
ennuyeux meme.

Les principaux cépages que l'on
acltuellement a Lorgues somt...

Pour les vins blan¢s :

- l'ugni blanc, probablement le cépage le plus
culive au monde (en Italie, on (appelle
« trebbiano ») ; dans les Charentes, it sert a
faire le vin de base du Cognac. ici, il nous
apporte rondeur et alcool. Les sols pauvres de
Lorgues éwtent une surproduction qui peourrait
le rendre plat.

- La clairette, qui apporte un peu d'acidité si on la
ramasse a maturite pas trop avanceée,

- Le semillon, venu d'ailleurs (Bordeaux), il y &
déja longtemps, qgui apporte du frunt et de la
finesse.

Le rolle {vermentino en lalie) également trés
fruité, aromatique, 2 doser avec moderation
sous peine de nous fatiguer les papilles,

irouve

4
z
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-CnP.nsl‘:- blanc

Pour les vins rouges et rosés, car, eh oui, les
ros4s sont issus de raisins noirs \...

- Le grenache, un grand classique, solide,
aicooleux mais fruite . (| s'arrondit assez vite,
ses tanins sont rarement trop durs mais
attention, il ne résiste que moyennement au
vieillissernent en barngue, i préfére les foudres.
En rosé, il nous donne une belle structure.

~ La syrah. originaire de Perse, cepage roi des
cites du rhone septentricnales, elle nous
apporte jongueur en bouche, finesse et couleur
intense. Délicat & utiliser en rosé du fail de son
imtensité colorante ; le roseé risque d'étre rouge
clair b

- Le cinsault, cépage dont on redoute fes gros
rendements ! Les grappes sont belles, lourdes,
juteuses... it faut le maitriser sous peine de
« faire du jus » mais rien ge bien expressif. Par
contre, en rendement raisonnabie, quelle
merveiile ;. une jolie couleur rosse delicate, du
fruit, de ta fralcheur... Sans cinsault, ies rosés
de notre région n'auraient pas cette lagireté, ce
ciié plaisant.

- Le carignan, le vieux de la vieille . ii résiste
pratiguemnent 2 tout. C'est 12 un cépage en voie
de disparition sous prétexte de « rénovation de
vignoble », d° « adequation cépage-terrow »... |l
est dans la ligne de mire des technocrates et
pourtant bien mene, avec des rendements
raisonnables et une vinificaton appropriée. il a
sauve bien des millésimes un peu chetifs.

- Le cabernet-sauvignon, déja présent en
Provence au XIX® siécle, 1l avail disparu de nos
régions pour devenir le symbole du vin de
Bordeaux Jeung, on le reconnait aisement a
son nez de poivion vert. Dans nos
assemblages, 11 apporte tarun et aptitude au
viglllissement A ubhser avec moderation sous
peine de perdre le cole provencal du vin et de
se banaliser En rosé, || peut parfois étre un peu
dur et manquer de légérete

- Le mourvedre: Bandol est son tlermtorre
d'élection. A Lorgues, tous les guartiers ne lui
conviennent pas . certams sont trop froids pour
lut el il N’y arrive 2 bonne Mmaturité qu'un an sur
cing ! Dommage, c'es! un cepage nteressant et
expressif.

L'exigence de quahté que 'on connait depuis 23 &
J0ans nous a condut a abandonner quelques
cépages comme

L'aramon - aucun regret a avow , a part de
remplir vite les cuves, Il n‘apporait pas grand
chose au vin,

- L'abcante, le cepage au joh nom, celur Qqu
devient rouge en premier a l'automne . on en
voit encore quelgues pieds dissémines ¢a et 1a,
Grain noir a peau noire et a chair nowre, c'est un
cépage dit « leinturier » Une grappe bien mare
eécrasee colore la man pour Jjpours! 1%
d'alicante suffit a teinter un vin un peu clar Le
village varois e plus réeputé pour son alicanle
s'appelle Rougers ! Rign d'étonnant a ceta

- L'aubun ne présente pas un interét formdable
de fagon etonnante, rebaptisé counomse, I tad
pariie des cepages mportants de Chateauneut-
du-Pape Aulres lerfous, autres Qgualles
certainement...

- La roussane. elle auss en voie de dispartion
dans nos vignes, est assez faible en Couiew at
en structure.

On conslate donc que comme un peintre dispose
d'une palette de couleurs, e vigneron a le choix dans
une gamme de cepages qu'il peut assembler a son
gre Cette dwerside unique au monde expliqgue les
différences d'un vin a l'aulre, d'un domamne a lautre. Il
s'agit 1a d'un patnmoine que nous nous devons de

préserver en refusan! « la pensée unique » du loul

cabernet ou du tout chardonnay

Brigitte Grivet

Cepage rouge



TRES COURTE
ET AIMABLE HISTOIRE

DES COTES
DE PROVENCE

C'est en 1877 que les cotes de provence ont été
ciassees en appellaton d'origine contrdlee (A.Q.C.).
Pourtant, cel événement ne signale pas le début d'un
cours vineux dom 1a source est lgintaine. ..

Préhistoire

En Provence, la vigne semble avor préexiste &
hmplantation des Grecs dans la baie de Marseille,
Vignerons habiles et commercgants tout autant, ces
immigrants-la  enseignérent aux Celo-Ligures ia
pratique de {3 taillle

L'economie vinicole élait prospére lorsque les
Rormams envahirent nos terroirs... s les colonisérent,
les exploiterent avec rationalité et en exportérent e
produit dans toute |3 Méditerranée.

Barbares, les envahisseurs du I11* siécle le furent
assurement - s ne respectérent pas méme les
vignobies !

L'Eglise, en une tardive revanche, sous les papes
d'Avignon, relanga la production. Ce fut avec succes,
jugeons-en : lors du premier concours international
des vins, organisé en 1214 (on noya lI'ameriume de la
défaite de Bouvines !) sous l'autorité du roi de France,
Philippe-Auguste, les vins de Provence s’affirmérert
en haul heu

Au XV* sigécle, Reng d'Anjou, « le roi vigneron », fit
de Marseille un port franc, favorisant ainsi directement
le commerce des vins. Il réintroduisit la vinification en
vin rose, dont on dit qu'il fut le premier vin de 'histoire.

En tous temps, fe lobbying vinicole provencal sut
jouer du carnet d'adresses : d'Eléonore de Provence,
epouse d'Henri ill d'Angleterre (XIV* siécle) 8 Madame
de Sevigne (XVII®) puis & Brigitte Bardot dans les

e

Approche provencale

annees cinquante, les ambassadrices des vins
provengaux surent jouer d'arguments déterminants
pour porter la coupe aux lévres les pius influentes.

La reconnaissance des terroirs ot des savoirs

Les superficies viticoles sont protégées du mistral
ou de la tramontane ;| notarnment ouvertes au Sud et 3
FEst, elles beneficient des apaisements de vents
marins.

Les sols ont evolue selon le drainage des terrains
gu leur servent de support. Souvent durs, parfois
rocheux, ils ont fréquemment é&té aménagés en
terrasses qu! maintiennent les sols lors des lourdes
précipitations.

Les wvignerons provencaux exploitent treize
cepages. Les vins les plus authentiques résultent du
dosage avert des Jus.

A la diversité de [‘encépagement répond le
morceliement du vignoble, distribué sur des terroirs
eclatés, qui ajoute a la vanelé des types de vignes les
qualtes propres a chaque espace cultivé.

La Provence compte huit appellations d'origine
controlee | :

- e premier terroir classé fut Cassis, en 1936

'appeltation occupe tout le territoire agraire de Ia

commune

- furent ensuite distinqués, en 1941, les vins de

Bandol et de Beliet, ces derniers cultivés dans les

limites communales de Nice |

- pres d'Aix, le vignoble de paletle, initié par René

d'Anjou, fut classé en 1948 ;

- les cotes de provence (A.Q.C. en 1977) stricto

COTES DE PROVENCE
4 La Bordure Maritime

2 La Vallée Intérieure
3 Les Collines Du Haut Pays

4 Le Bassin Du Beausset
o La Sainte Vicloire

AUTRES APPELLATIONS
6 Bandol

¥ Coteaux Varois

sensu s'élendent en continu de Dragugnan 3
Toulon ; elles accrochent des parcelles a I'Est des
Bouches-du-Rhéne et incluent Villars (Alpes-
Maritimes). En 1990, avec une vingtaine de milliers
d'hectares, elles constiluaient prés de 80% de Ia
superficie du vignoble provencal Le vin rasé {80%
de la production en 1990) a joué un role
consequent pour la reconnaissance publique de
"appellation ;. cependant, celle-ci  comporte
egalement des rouges de bonne garde(35%) et
des blancs secs et godteux (5%)
- les coteaux d'aix-en-provence (1985) s'étendent
entre Durance et Etang de Berre .
- en 1985 les coteaux d'gix-en-provence-coleaux
des Baux en fat une seule appelation,
comportant en second plan une denommation plus
précise ; ces dermers obtinrern! en 1995 leur totale
independance, formant ams: une A.Q C. coteaux
oes baux sur les 7 communes des Alpilles

- demiére née, en 1993, lappellation coteaux

varais sest substituée a lancien classement en

vins délimités de quahte supéneure (VD QS )

A ces appellahons reputees dongne contrélee
repondent des [abels de moindre prestge, g
caracterisent les vins de pays . dans le Var, ce sonl
les vins de pays du Var (label departemental),
d'Argens, des Maures, du Mont-Caume et les coleaux
du Verdon {labels de zones).

A consommer modérémeant ! Enfin.. s la soirée, la
chere et I'ambiance sont vraiment chaleureuses ?

Gilles Hardouin

S g &

PETITE BIBLIOGRAPHIE

La vigne el ie vin en Provence. Angdré (J.), Gap,
18954,

Provence de la vigne et des vins. Lorgues (C. el
R ). Nice, 1990,

Vins et cépages de Provence. Faure { S-M ),
Strasbourg, 1950,

Les vignobles de Provence. Livel (R.), Marseille,
1964,

Le vigneron provencal. Pellicot {A.), Montpellier,
1876,

- Confrénes wvigneronnes el ordres bachiques en
Provence Bailly {R ), Marseille, 1986,

- @al Bibllographie raisonnaée des ouvrages
imprimes avant 1800 sur la soif humamne. Simon
(A - }, Londres, 1932

Ce plus, tous les ouvrages édites avec l'appur du
Camile interprofessionnel des coHtes de provence. sont
disporubles a la Maison des Vins, aux Arcs-sur-
Argens.

J. G



Approche provencale
VIGNERONS LORGUAIS

Pour réaliser ce numéro spécial sur la vigne et le vin, P'équipe de rédaction
de V.A.L. a souhaité donner la parole ou la plume aux principaux acteurs
lorguais que sont les 12 domaines et fa cave coopérative.

Nous publions ici les textes que nous avons re¢us en réponse & notre lettre

DOMAINE EXPERIMENTAL
BIORGANIQUE

DE L’ADRET
DES SALETTES

Dans un envirgnnement encore trés sauvage a
abri de 13 polivhon, el une Vue panoramique
imprenabdle sur ia chaine des Maures. sur laquelle se
découpent au loin le hameau de Saint-Jaume et le
pittoresque village haut perche du Vieux-Cannet.

Le domaine expeénmental biorganique de I'Adret
des Salettes éléve des vins A.Q.C cotes de provence
rouges et rosés. issus de ce pet vignoble
expenmental de deux hectares € demi situé dans un
site naturel trés favorabte a une viticuiture gde qualite
respectueuse de l'environnement. complante en
cinsault. mourvédre et carignan.

cultives selon des techniques expérimentales tres
sinctes qui sinterdisent 'utilisalion de tout produit
chimique de synthése. aussi bien pour i3 fertilisation
du sol et le desherbage que pour la lutte contre les
insectes el les maladies, et avec le suivi officiel de
I'antenne viticole et cenologique et la chambre
d'agriculture du Var (seuls sont employés a faible
dose et aussi raremenl que possible, le cuivre et [e
soufre. sous forme appropnée, en {ant que pesticide
et fongicige).

Vinifies traditionnellement selon un protocole
rigoureux, avec en garticulier un levurage naturel et
une double fermentation (collage exclusivement au
bianc d'ceuf biclogigque). Un léger dépdt apparait
normalement. a defaut d'adjonction d'acide
metatartique.

La culture bicrganique’ est une agriculture saine.
propre. moderne el rentable. respectueuse de
l'environnement (faune-flore-air-nappe phreatique)
soucieuse de maintenir et developper (par |a
présence d'un bon taux d’humus) f'activite biologique
et micro-biclogique des sois ainsi que les qualités
physiques de premiére couche arerobie avec un bon
drainage des eaux, profitable equitablement aux
producteurs comme aux consommateurs.

Conlact et commandes : Bemard Astruc, B.P.13,
83510 Lorgues. Tél: 0494737065, (de Bhi0 3
10h30). fax - 04.94 84 .34 72.

Bernard Astruc
i

o | a—— — —_—

Engrais biorganique = matiere fertilisante qui
provient de transformations (Irés souvent par voie de
fermeniation aérobie aprés compostage) subies par
des produits extraits d'organismes vivamts.

a chacun.
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DOMAINE

ST JEAN-BAPTISTE
« A TAILLE HUMAINE »

Aprés avoir été responsable de gros, voire de trés
gros domaines viticoles en chateauneuf-du-pape
(120 ha de vignes/500 a 800.000 bouteilles par an) et
en coteaux d'aix-en-provence {200 ha de
vignes/1 million & 1.200.000 bouteilles par an), Jai
souhaité m'installer sur un petit domaine en FProvence.
Mes crnitéres de choix etaient simples .

_  en Provence, parce que & connais el aime

cette regian,

- entre 5 et 10 ha de vignes, pour bien mairiser

la production et la vente des vins,

- un domaine visible depuis une route assez

passante pour que les évertuels clients n’'hesient

pas a venir jusqu'a la cave.

Un vrai coup de chance a fait que le domaine Saint
Jean-Baptisie se soit trouve a la vente exaclement au
bon moment !

i m'a fallu opérer une pette révalution culturelie ou
culturale. Ici pas d'épamprage chimique Mams un
« débourgeonnage » manuel, pas dg'ecimages el
rognages a répetition mais relevages et entrelagages
des brins. pas de tratement anti-pourriture mais
effevillage 2 la main, pas de machine a vendanger
mais des vendanges manuelles en caisses. ..

Fini de fare le tour du monde 2 ou 3 fois par an
pour vendre des wvins. Apres avoir fait le tour de
Lorgues, Jenvisage de faire tour du canton... dans
1 an, oudans 2. ..

Finies aussi les réunions de « planming v avec les
cadres et responsables, les réeunwons de molivations
avec les agenis et representants Deux mots
echanges le matin avec Gerald Arnaud Gui connail le
domaine mieux gue mo suffisent a mellre suf pied
'organisation de la journee Apres, on peut parler
d'autre chose |

Il me sembie avoir ains retrouvé un vrar meler
d'artisan, avor quitté l'attache-case du viticulteur pour
relrouver le secateur du vigneron et pen suis tres
heureuse.

Je suis rés consciente quil s'agit d'un luxe, dune
qualté de wvie el de travail ncomparablaes. Mon
ambition est toul simptement de taire partager aux
wisiteurs et aux hotes du domaine Saint Jean-Bapliste
celte joie de wvivie €l de lravaller dans un mileu
harmonieux

Contact 04947371 11

Brigitte Grivet

W
DOMAINE LUDOVIC DE BEAUSEJOUR

(LA BASSE-MAURE)

Le domaine Ludovic de Beaussjour, propriete
familiale depuis plusieurs geneérations, setend sur
26 ha.

Son sol pauvre el caillouteux de nature calcaire
aux rendements faibles & modérées, apponre fruite et
finesse sur les blancs et roses , charpente et velours
Sur les rouges.

Le vignoble est constitué de nombreuses parcelies.
agées de 15 4 65 ans, aux cépages provengaux tels
gue le grenache, 1a syrah, ie mourvédre, fe cinsaull, le
cangnan. le rolle et F'ugni-bianc.

Les vendanges ne s'effectuent qu'apres de
rigoureux conirdles el prélevernents de rétat santaire,
du degreé et de 'equilibre sucresiacides Les chomi des
cuvees en est ains: delermineg

Le malertel de vinficalion es! 3 fa ponle de la
technologie (recepton cuvene Inox thermoreguiee,
pressoir  pneumatique,  egrappoir...)  allant 13
technologie de pointe a la tradition el au respect du

savolr tarre anciens

Les roses sont (ssus de maceration pelliculare a
froid et pressurage dwect 3 Dasse pression Sous
survaillance dune fermentaton & mailrise de
température afin de conserver les aromes floraux et
rruites du raisin. s se degusient jeunes et fra's.

Les blancs{issus de blanc de blanc), eux auss
benaficcent de la meme vinfication mais leur
farmentation est faite en it neuf avec bhatonnage
regulier sur ke hne, durant plusieurs mos

Pour une exiraction ma<umale de I3 couleur des
ardbmes et des tanins, {es rouges, beneficient de
longue cuvaison L'élevage en barrique sé deroulera
gurant 10 3 12 mais et le froid de 'hiver parmettra leur
clarhication naturelle.

La mise en bouteilie est effectuee apres un collage
au bitanc d'ceuf sans hitration.

Conlact . 04 94 84 37 79.

Philippe Maunier




LA COOPERATIVE
LA LORGUAISE

A ses debuls, dans nolre armére-pays, la vigne
avall surtow! un objectil de consammation famihale,
semblable en cels 3 uneo grande parte de la
proguction agncoie, tres natureitement autarcique. Au-
deia ¢ y avat le marche hebdomadaire Au-dela
encare, les fowes annuelles | mais seules quelgues
grandes propri¢las vy accedawnl La survivance
actuelle, dans le weux vilage de cuves ben
spacihiques. montre a tevidence que chague familie
farsait son vin

Puis i y eul un mouvement issy du Sud-Esl qui
ouvralt un marche pour le raisin Commaent résister a
la tentaton ® Chacun s'efforca d'elendre sa supertice
ge vignobie el de selechionner les plants ies plus
lavorables & la quantité. Les ancens ont encore
souvenir des charrgis a destination des Arcs ou se
chargeaen! fes wagons pour Nice ou Modane

Mais la mode a passe. le commerce 3 evolue el
chacun s'est retrouve avec son rasm, donl | ne
pouvan guere fave que du vin Ce ful i3 penode des
nagocian!s et des negocahans il tallail ren vendre
son produt @ nimporte quel prix (QuelGues S0us
Ihecto. parfois) oy le yeter, pour larre place: a la recolte
suvanie A Lorgues c'es! le riom de Loandre Regis
gquw est atlache 23 celle epoque. dans un role
mvoloniare de reguidtewr economique , car sl it de
honnes affawves. ¢ a auss sauve du desastre bien des
pelds proprietaires

Cela ne pouvail pas durer |l tallad mellre en place
wne  solytion collecthve  de  vinification el de
commetciahisanan Bt vest anso gquen 1921 sous
mpulsion d'Henn Lorg. nagu! un prgel de cave
coapérative Toul etan a fare N fallal rassembler 10
000 souscnphons e 10 francs. penser Norganisalion,
frouver un terran e1c Malgre une certaine amtiguite
dans ie concepl jurdhgue des « parls nommatives », ie
projet prit bientdl torme et le 5 fevrier 1822, les 102
premiars cooperaleurs purent tenr leur assemblée
generaie constitutive, dans te hall de la maine.

Lin terrain fut achele a Ia sogele Sami-Lous de
Gonzague pour 800 francs el les travaux purent
commencer Des 1927 i faitul auvrr yne seconde
souscriplion. a ia s pour satisfarre les nouveaux
candidats recenls converlis el pour ader au
financement des aménagements necessarres Mais le
pius dur etail tout de méme le jonctionnemen!, pour
arbitrer le debat entre quantite et qualité. Les enjeux
etaent tels que les assemblées généraies furenl
souven! houleuses |l se raconte encore qu'en 1937
un colonel-propriétaire gui voulail devenir président
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lenta (manu militan evidemment) de prendre la salle
d'assaul avec ses partisans. Les gendarmes de
Lorgues, debordeés, durent fare appel 3 leurs
colteques de Uraguignan.

Qe nos jours les debats sont plus calmes, el
surtout plus  techmniques. Le souct de qualité I'a
emporie, et La Lorguatse esl peu a peu parvenue a un
nveau fort honorable puisquelle a decroche des
medalles a la Foire de Brignoles, a celle de Paris, et
meme, aux Vignalies Internationates de Strasbourg.

L'actuel (et nwhéme . ) president, Ele Alibert,
semble  legimement  salistail des  recents
nvestissements En six annees d'efforts tout

Fequipement a ete renpuvele, de la reception 3
lemboulailage. Dés les remies d'accuell, le raisin est
trre afin que ne soent offerls a ta presse que des
grains intacts afin de produire un jus iMpeccable qui
sera recueith dans les cuves en inox toutes neuves ol
sa fermentation sera ragulee par les « drapeaux » du
conirdle thermguee

Les temps changem techniquement,
economiquement, et sociologiquernent. A Lorgues de
jeunes « domames » naissent el s'ajoutent aux
anciens , a une ou deux excephons prés, ils sonl

tenus par de nouveaux venus qui dynamisent fa vie
lorguase. A la cooperative par contre on trouve 84%
de Lorguais de souche, qui ont su s'adapter 3
Vevolubon en cours.

La creahon d'une boutique distincle et ouverte
commercialement, |a rigueur croissante des criléres
pour lg raisin, {a reéorganisation independante de |a
coopéralive olaicole... autant de signes certaing d'une
ere nouvelle.

A la prochaine féte du vin, amis lecteurs; faites le
lour des 12 (vous avez bien W 12) domaines de
Lorgues . mais ne manquez pas de franchir les
« portes ouverles » de La Lorguaise.,

Jacques Gauneau,
sociétaire n°1720

L]

roche provencale

Extrait des statuts d'origine, article 3

| « Cette
societe 2 pour but la fabrication et la vente en
commun de tout ou parte des récoltes de ses
adherents et la distillation des sous-produits vinicoles
et des marees. Elle se propose d'obtenir des prix de
vente plus remunérateurs. Elle se propose de créer,
au profit de ses adhérents et des membres de leur
famille vivant sous le méme toil, une Caisse de
Secours Mutuels et dorganiser en son sein les
services des assurances sociales. Elle peut faire, a
ses adherents, des avances en argent sur lg produit
net de leurs récoltes. Elle s'interdit toute discussion
polilique, religieuse, ou etrangére 4 son but. »

(Statufs deéposés chez maitre Duchanaux, notaire 3
Lorgues, le 12 mars 1922).
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C'est avec passion el ngueur que je privilégie les tdches du domaine. J'y mets en ceuvre les

integral elam strictement prohibeé.

Le rendement des vignes ost serieusement contraie par des « vendanges en vent »
vinsfication a {a mise en bouteilles, tout se fait au domaine d'une maniére artisanale.

Les 30 hectares du domaine, dont 22 de vignes. ont &té judicieusement chaoisis selon l'avis
d'un cenclogue réputé et on y prodult annuellement environ 140 000 « cols ». La promenade
pour 3'y rendre est chammante el justifie ia phrase du poale « Pour créer le bon, il n'est que de
s'entourer de beau et de l¢ faire avec le cosur .

methodes traditionnelles de vinificalion. sous la houlette de Thierry Giroud. maitre de chais qui
met en pratique toul son savoir-faire protessionnel.
Les traitemens sont effectues avec les produits les plus naturels possibles, le désherbage

''Dela

Des vins surprenants onl été élaborés dans ce domgine, & Mmes yeux, merveillews. ot te

déplacement pour une dégustation en vaut la chandeile.

Contacl : 04 54 67 62 38,

€ e

' Vendanges venes: mmmmmmmuwmm

pour favoriser ia qualité aa détrimant 4'une trop grande quantitl.
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VIGNERONS LORGUAIS

pomaiNe ST MARC DES OMEDES

Lindsay Philips, d'origine anglaise, et sa femme
Anne-Marie, les propriétares de ce pelit domaine, 'ont
achete en 1994 pour €tre leur résidence principale.

Les 3 hectares de vieilles wvignes ont ete ben
soignées et pour une partie, s sont planles de
nouvelles wignes pour produire plus de vin rouge
A C. cotes de provence el vin de pays d'Argens.
Vait leurs propos. .

« N'ayant plus de cave de vinificalion nous avons
décidé d'avoir l'ade d¢'un professionnel ; fe vin esl
produit et mis en bouleille par I'cenologue bien connu,
Philippe Croce-Spinelli, dans un des dornaines doml il
est charge.

Ce qui est plus rare a8 propos de nolre domaine,
c'esi gue nous sommes parvenus en peu de temps a

S SN
ESQUISSE D’UNE SAGA

s

faire dune part un vin d'une hautle qualitée et
d'autre part, un vin plus « standard », avec un
mmimum  d'investissemenl el sans connaissance
préalable (Lindsay Phillips est en retraite apres avolr
travaillé pour |.B M. en Angleterre).

Beaucoup de visiteurs ont dit quils avaent
souvent réve de posseder un vignoble en Provence el
de produire un vin avec leur nom sur la bouteille.

Nous sommes a disposition pour donaner notre
mode d'emploi ! et nous serons contenls gue vous
fassiez votre jugement en dégustant les productions
du domaine ! »

Contact ;. 04 94 67 69 17.

e Pour Anne-Marie et moi-méme,
Lindsay Phillips

cHATEAU L’ARNAUDE

Les batiments datent du XVIi* siécle

En 1825 les Terres de I'Arnaude sont notees dans
le cadastre comme « vignes. oliviers, {abours » et
sont situées a coté du chemin de Cavalaire,
aujourd’hui route departementale n*10 qui coupe, par
un trace modifié. le vignoble de FArnaude.

A cette épogue. la proprieté appartenait a 1a
famille de Charles M -P. de Peireymond, docteur &n
medecine, puis en 1877 a la famille de L.-A. de
Tassigny jusquen 1905 Plus tard sera creee une
S.C.A. gu se trouve. depuis 1985. dans notre tamdle
H-J et A Knapp

La pénode. ou les vignes existanies etaient
vendangees et la récolte donnee a une cooperative
voISine se termine en 1987 La decision de reprendre
I'activité avec nolre propre cave fut prise dans ie but
de travailler traditionnellement ; c'était en 1987.

Notre but faire un vin de gualite

Meédailes, récompenses. et demerement le
diplome o Grandes Vignes de Grandes Lignes » pour
le Blanc de Blanc. et I'Enchantelage par la Confrerie
des cotes de provence pour notre rouge confiment
nos efforts entrepns depuis plusieurs annees.

Aujourd'niui, les terres comportent 22 hectares de
vignes AQC situés sur les coteaux (220 m
d'altitude).

Quatre salariés travadient en permanence. et un
apprenti de 17 ans depuis le 1 janvier 1988 Une
embauche de saisonniers pour le debourgeonnage el
les venganges est necessaire

Comme Jean-Pterre Rous. maitre-sommetlier au
Lowis XV a Monaco. s expnme en commentant notre
cuvee « Vieille Bastide » - « Robe grenat avec des
reflets legerement rubis. nez nche compiexe. Jes
notes de sous-bois, champignons, culr. connotations
d'olives noires, de truffes, un cote senteur de gamgue
fort agréable et bien conserve »

Si vous sentez cela, vous etre proche de
{‘Arnaude, a mi-Chemin entre Lorgues et Vidauban !
Contact 04 94 73 70 67

Heintz Knapp

il 8

LES MOURIES, BOUCHONNIERS

Malgré |a presence de quelques batiments en
bniques 1émoignant d'un passé industriel révolu,
Lorgues conserve peu de traces des entreprises qul y
assurérent l'emploi secondaire aux XIX* et XX°
siécles. L'histoire industielle du pays reste a écrire
grace a Coletle Rey, née Mounés, un aspect peut en
étre IC1 évoque.

Ses ascendanis et ses freres fabriquaient des
bouchons en liége , plusieurs familles, qui euren! des
membres employés a |'atelier focal, rue de I'Ancien-
Collége, s'en souviennent.

Cependant, Fongine de lentreprise se lrouve a
Vidauban. Colette Rey en attribue la création a son
arriere grand-pére Trophime Mouries, vers 1850. Les
bouchons étaient alors fabriqués a partir de lieges des
Maures et, notamment, commercialises a |a fore de
Beaucaire, Trophime  Mouriés 5'y rendait
annuellement « avec la charrette et le cheval ».

Ses deux fils, Henri et Lucien’', prirent |a reléve et
développérent 'affaire. Il semble que la production
locale de matiére premieére ai alors eté insuffisante
pour alimenter leurs ateliers. A partir de 1880, ils
durent 'acheter en Algerie,

Avant la premigére guerre mondiale, ['atelier de
Lorgues fut implanté dans les propres locaux d'un
ancien colliége doni les fils de Trophime, eux-mémes,
auraiert ete eleves !

Le pere de Coletie Moures, Gaston, né en 1885,
fils de Lucien, pnit alors rang parmi ies siens , i officiait
a Marseille. L'entreprise y avait ouvert un « bureau »
ou s'effectuaienl le triage, le margquage el f'expedition
(nous dirions maintenant a2 diffusion) des bouchons
fabriqués dans le Var.

Gaston Mouriés épousa |sabelle Carassan, de
Gonfaron, née de famille de bouchonniers. Cette
proximité familiale et les impératifs de la concentration
économique eurent pour conséquence !a fondation

d'un groupement, la Sociélé Frangaise du Liege,
auquel s'associérent d'autres bouchonniers

Pierre et Oscar Mouriés, fils d’lsabelle el de
Gaston. entrérent a leur tour dans l'affare familiale
mais, au cours des années quarante, I'atelier lorguais
tut ferme . Beaucoup de ses employés elaient issus de
familes locales (familles Camail, Esquier, et
notamment, Emilienne el Héléne Beeuf, cetlte derniere
ayant continué a travailer a Vidauban, .. ), Cette
situation fut 'un des effets locaux d'un mouvement
tragique et irréversible de fermetures d'entreprises.
Aprés 1945-50, le sud de ia France, particutierement,
connut l'effondrement de la petile industrie de ses
campagnes’.

Actuellement, un neveu de Colelte Mouries,
Georges-Michel, reste fidéle a la filiere familigle :
'usine de Pignans et le siége marseillais poursuivent
leurs activités.

410
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Cependant, confrontés a 1a concurrence portugaise
dont ies cotts de revient sont iférieurs aux leurs, les
bouchonmers et les producteurs de lége frangais
sensihilisent 'opnion  depuis gqueiques annees, de
nombreux articles de presse ont rendu comple des
besoins et des efforts de cette fihere s
traditionnellement vargise..

Indispensable complément poreux du « CoOl »,
cidture privilegiee de nos boutedles provengales, s
opporiunément oppose 2 ia tute facheuse, le
bouchon® pourrait-it & ce poinl étre étranger au terroir
geniteur des (us fermentes auxquels Nus Consacrons
ces pages ”

Propos recueillis par Gilles Hardouin

T

Lucien Mounés fut Facquereur du chateau de
Sainte-Foy, édifice superbe entoure de terres wnguees
par des canaux de pierre taillee. dont 'equipement el
la diversité des productions agricoles furent tels quon
pul y vivre de maniére quasiment autarcique en 1939-
45 Le chateau disposat en particulier de sa propre
usite hydro-glectnique !

Nous les invitons a nous commauniquer leurs
nformations et leurs souvenrs, en maire, el. 04 94
73 70 06,

} Dans le méme temps, a 'mverse, [@a Républque
Fedérale d' Allemagne {notamment au Sud) ou 'ltalie
(au Nord), vaincues en 1945 favorisaent le
déploiement dnitiatives sur leur terrtoire rural ot
maintenaienl sur place une diversité dactivités
aconomiques, of des familles jeunes.

‘* Une remarquable vitrine est consacrée & I'artisanal
bouchonnier au musée des Arts et Traditions
Populaires de Draguignan ; elle repondra 3 votre
légitime curigsité car elle recanstitue intégralement un
atetier ancien,
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DROIT EN VILLE _
PARKING HANDICAPES

Le respect des emplacements de stationnement reéservés aux personnes handicapées est
indispensable.

En vilie, chague jour, nous constatons a nos dépens les difficultés pour stationner.

Pour les personnes handicapées, en effet, ¢’est encore plus difficile que pour les autres
pour avoir acces aux lieux publics, nous avons besoin de places de stationnement plus proches et plus
accessibles.

Les automobiistes qui utilisent nos places ne sont cependant que trés peu sanchonnés : le

macaron GIG/GIC ne fait peur & personne... Or ce type de sanction est régi par le code des
communes . tres peu d'entre elles font preuve de séveérité !

L'association des paralyses de France (A.P.F.), l'Automobile-club de Provence, piusieurs
collectivites locales provencales (le conseil general des Bouches-du-Rhdne, Aix-en-Provence, La
Ciotat, Martigues et Salon) et des administrations d'Etat ont lancé en 1897 une campagne de
sensibiisation sur le respect de ces emplacements,

Dans le Var, il ne semble pas qu'on s'en soit preoccupé. Nous le regrettons.

Ce n'est pas ie handicap qui retranche de la communauté. C'est Ia societe qui ne sait pas consentir

aux pehts efforts, aux adaptations qui permettraient aux personnes handicapées de ne pas se sentir
completement exclues.

Des handicapés lorguais
Notez bien !

» GIG/GIC veut dire « grand invalide de guerre/grand invalide civil ».
« A lLorgues les emplacements de parkings réservés aux handicapés se trouvent :
- place Clemenceau, devant la pharmacie.
- devant I'ndtel de ville,
- place Marius-Trussy,
- 8insi que sur les parcs automobiles des deux supermarchés ;
un panneau bleu el blanc avec un fauteuil roulant symbaolise ces emplacements.
* En France, parfois, ce symbole est repraduit sur le sol.

PREPARATION MILITAIRE MARINE
INSCRIPTIONS A LA SESSION 98/99

Jeunes gens, gargons et filles, la Marine Nationale vous intéresse
- vOUS avez éteé recenseés,

- Vvous avez entre 18 et 26 ans (1),

- VOus envisagez d'y souscrire un engagement ou d'y effectuer un service volontaire,
- vous sguhattez accéder 3 un emploi dans la « réserve ».

La preparation militaire et marilime comportera l'instruction de base Sur la « defense » et les
armees, et, a partir de cette session, une formation aux premiers secours permettant de deélivrer le
brevet correspondant.

Le cycle de formation. de octobre & mai comprend environ une quinzaine de jours at une
indemnité de S0 f par jour sera attribuée aux stagiaires.

Pour renseignements et inscription au centre de Préparation Militaire Marine de Frojus-Saint-
Raphaéel, contacter le chef de centre en téléphonant au 04.94 4526 57

(1) Les jeunes ages de 17 ans av 31 décembre 1998 peuvent siinscrire : leur candidature pourrall dre
retenue en fonction de nouvelles directives.

REGLEMENTATIONS DU BRUIT
(RAPPEL)

Pour les professionnels : autorisation durant la semaine
de 7 h a 20 h | interdiction le dimanche et jours férigs.

Pour les particuliers ; autorisation durant Ia semaine de
8h30a12hetde 14h30 3 19h 30 le samedi de 9h 3

12hetde15ha19h: le dimanche et jours fénés de 10 h a
12 h.

FEUX : LOURD AU CORPS

En juin 19898, un camion citerne de lutte contre ies feux
de torét prendra la place du vieux Magirus de 6 000 litres.

Un tel véhicule, de marque Mercedés, a une capacité en
eau de 7 500 litres. et en agent « moudlant », de 200 itres.

Son utilisation ? L'attaque des feux de forét ou ie soutien
en eau des autres véhicules.

L'. Jean-Michel Sorasso, chef de corps

GAZ DE FRANCE :
EN PERMANENCE

Tous fes mercredhs, de 9h a 12h et de 13h30 3
17 h 30, une permanence dinformation sur Putiisation du
gaz nalurel sera tenue en maine

A cette occasion, les habilants de ia ville pourront
egatement étre informés de la possibilité d'obtenr des préts
a 0% dintérét en vue de maodifier leurs nstaliations
domestiques et de les adapter au gaz naturel

O.P.AH.=ETLE GAZ?

Le gaz naturel est parvenu a Lorgues

De ce fait, notamment en vieslie vile, | devient possible
de transformer les equipements domestigue, el de melire en
place une adducton de gaz naturel {(Chauffage, chauffe-eau.
cuising, etc )

Pour cela, Il est possible d'oblenr une subvention dans le
cadre de FOperation programmeée J'ameéhioration de I'habitat
(QPAH)

Avant de s'engager dans les travaux, chacun esl donc
nvitéd a rencontrer l'equipe d'accuel el de conseil de
QP AH..

Celle-ci se tient & disposition, sur rendez-vous pris au 04
94 67 65 90, ou auprés du service de l'urbanisme, pour toute
information, et pour aider a |a constitution des dossiers.

Marie-Nathalis Magaihaes,
chargée de mission de I'Q.P.A N




Municipal
V.A.L. n°41 - 3 juillet 1998

SECURITE
LES PROSPECTEURS COMMERCIAUX

Des prospecteurs commerciaux sonnent aux portes. Ceci n'est pas interdit par la loi.

Mais. car it y a un mais  Is dovent presenter a chaque personne qu le demande une autorisation
de prospection delvree par ia police

En aucun cas, cette autonsation de prospection n'a valeur ge caution. Ce n'est pas une preuve

d officialisation de leur demarche On ne prospecte pas « de |la part de [a mairie », Elle n'est qu'une

preuve que le prospecteur s'est iégalement présenté aux policiers pour étre identifié.

Cependant, pour des motifs gu feur appartiennent, beaucoup de démarcheurs, vrais ou « bidons »,
s'eéconomisent cette obhgation.
Nous conseillons aux particuliers I'athtude suivante

s S vOus acceptez de communiguer avec le prospecieur, exigez de voir I'autorisation |
lorsque le demarcheur ne présente pas g'autonsation, ne e recevez pas ,

e dans toute |la mesure du possibie, enregistrez le numerp de son immatricuiation de véhicule
communiquez-le a 1a police muncipale {(tél. 04 94 73 70 06)., ou eventuellement a la gendarmere
(0494737011}

Nos services sont a votre disposition. lls vous donneront loute information pour vous garantir contre
les abus. en toute wigilance (Bh30-12h, 131h30-17h30) , votre sécunté dépend, aussi, de vous-meme.

Fernand Bertojo, adjoint delégue, et les policiers municipaux

MISSION LOCALE-JEUNES

« Permanence de contacts »

La permanence de la Mission locale-Jeunes instaurée le jeudi matin permet a Christine Lemaire,
représentani & Lorgues l'crganisme d'accueil des jeunes de 18 a 25 ans, demandeurs d'emplois sans
diplome, d'opérer en plus grande proximité des organismes locaux.

« Deés sa premiére matinée, elle a pu rencontrer les responsables de SENDRA-Lorgues (I'antenne
lorguaise de celte association st assurée par le club Leo-Lagrange}).

SENDRA est un organisme intermédiare entre les demandeurs d'emploi et le marche du travail.

Elle a rendu beaucoup de services et il etait utile gu'une meilleure ligison s'etablisse entre elle-

meéme et |a Mission iocale-Jeunes.

s Autre rendez-vous important, avec les animateurs du Point-deunes, pour une recherche de
complementarite et de meilleure efficacitée. ..

Christine Lemaire nous propose egalement d'informer sur le sujet gui sult.

Nouvelle formation pour les - 18 ans : le C.LLP.P.A.

UnC.IP PA. estun « CYCLE D'INSERTION PRE-PROFESSIONNEL PAR ALTERNANCE ».

C'est une classe complémentaire destinee aux éléves adgés de 16 a 18 ans, qu ne sont plus intégré
dans le systeme scolaire.

En plus des places deC.IL.P.P.A géneral a4 Dragugnan, douze places seront offertes par
I'Etablissement public local agricole des Arcs-sur-Argens ; I'enseignement des matiéres suivantes sera
gonne : viticulture et elevage apicole.

Les sélections auront hew au cours de ta deuxieme semaine de julllet.

Pour tout contact, toutes informations compléementaires :

- Mission pcale jeunes, t. : 04 84 50 97 00
- A Lorgues : permanence le mardi matin et, sur rendez-vous pris par téléphone & l1a Mission locale-
Jeunes, le jeud matin.

Marie-Rose Merle, adjointe aux affaires sociales

| ACTION CULTURELLE
EXPOS ANNONCEES

Liste des exposants 1998 en la chapella Sainte-Anne
(route des Arcs) :

- 27 juin au 3 juillet J.-Ci. Renaud

— 4 uillet au 10 juillet : E. Crequis

~ 11 juillet au 17 juillet : D, Gras

- 18 juillet au 24 juillel . M. Boué

- 27 juiliet au 317 juillet : J. Olivaux

- 1% aout au 7 aodt : M. Deudon-Guetfucci

- 8 aolt au 14 aclt : S. Désenfants, M. Ambrosing

~ 15 ao0t au 21 aol! : E. Zannetti

- 22 aolt au 28 aoilt . J. Lacapére

- 29 aodt au 4 septembre : A. Roche

- 12 septembre au 18 septempre : R. Delancue, M. Graco
~- 19 septembre au 26 septembre : 8. Tumer,

LORGUES SOIGNE
SES TOILES

Le foyer des campagnes. maintenant baptiseé Foyer
Jacky-Mathevet, a été rehabilité en 1993 - fauteuis
confortables et revétements repris en totalité.  Ainsi,
conférences, assermnblées geénérales et projecltions de films
commerciaux ont pu se faire dans de bonnes condiions.

La mumcipaite fart alors I'acquisition d'un projecteur de
film de 35mm. et d'un écran de projection, permettant
d'obtenir une «talle mage » aux normes. Depuis, un
opérateur professiwonne!, Monsieur Ciccaglione, programme
chagque semaine un, voire deux films et assure avec passion
el compétence i3 gestion de ce mateériel.

Pett a petit, les cinephles se font de plus en pius
nombreux et requliers, dautant plus que le prestataire de
Lorgues projette des sujets interessants et des films recents,
reduisant 3 chaque fois le detais par rapport aux « sorties
nationales » don! les grandes wvilles benéeficient
habituellement en prionte.

Quelques modiications sur le projecteur ont ete alors
apportées pour une qualité encore accrue de 'mage
Mamfestement, il restait a amenorer 12 diffusion du son. Cecl
est maintenant chose faite En effet, depuis le mard
23 juin 1998, le cinema est doté du son dotby-system-stereo,
Le projecteur lw-meme est equipe pour hre toutes les
bandes de son modernes et ans: rendre, dans leur totalité,
les effets voulus par les cineastes.

Le cout de ces acqusihons s'éleve a environ 3
230.000 F. Cect est important, el traduit, s en étail pesain,
la volonté mumicipale, non seuiement ¢ aider e 7°7° art dans
sa dimension d'art vivanl, mais auss de le proposer a ia
lecture du public dans toutes ses composantes artistiques
sans. les dénaturer.

Une réflexion deéjad engagee aujourdhuw devrait abouly
dés la renlrée a de plus fréquentes projections.

FPar alleurs, des programmes chosis avec le corps
enseignant (maternelle, primaire et college) permettent aux
enfants et adolescents d'etablir, de garder ou de renover e
contact avec I'art du grand ecran, s mis a mal pour ceiul que
I'on appelle {est-ce un hasard 7) le petit |

UNE SONORISATION EN VILLE
POUR ANIMER
L’ESPACE PUBLIC

L'O.T.S.|. (Office de Tounsme - Syndicat d'intiative)
depuis sa restructuration a engagé de multiples actons dans
difféerents domaines. chacun a pu s'en rengre compte.
Certaines  associatons locales ont  elles-memes
« gccupees »  l'espace publc & différentes occasions.
Lorgues Animation Culture et le service culturel de 1a wille
sont aussl sur e leran

Les commergants s'apprétent 2 accuelllr de la meilleure
maniére loutes ceiles et ceux gu voudront bien faire escale
dans notre ville. Pour que l'informalion et Fanimation soit plus
compléle et plus vivante, quand cela le ménte et le necessite
la municipalite a decidé dnstaller une sononsabon en
centre-ville

Celle-ci est permanente et sera donc utihsable toute
'annee, selon les besoins.

Avec parcimonie et discrétion, cet ould de commurmcation
et d'échange permettra, nous n'en doutons pas, de renforcer
les liens que nous tentons d'élabir enlre nous, pour une vig
coliective plus genereuse.

« L’'ETE
PAS COMME LES AUTRES »

Vous pouvez dés maintenant connaitre la plupant des
actlivités d'animations et les manifesiations culturelles qui se
dérouleront & Lorgues cet été. Nombreuses et variées, elles
figurent pour l'essentiel dans le petit liviet édité chaque
annee par Lorgues Animation Culture et disponible 3 {'Office
de Tourisme - Syndicat d'Initiative ou en mairie.

Benoit Sallé, service culturel



TRAVAUX EN COURS

Réseau d'eau

Depuis le dernier compteur de ta route de Carces, une
adduction rejoindra en boucle le chemin du Pas-de-I'Avé,
dans le but d'accroitre 12 pression de I'eau domestique livrée
aux usagers.

Platanes
Les arbres sont en cours de traiternent contre leurs
maladies : oidium, chancre non coloré, « tigre », etc..

Signalisation piétonniére et stops en ville
Tout a ete repeint il ne reste plus qu'a respecter. « Y'a
gu'a. faut qu'on » |

Parcs cyclistes

Ga, c'est du neuf : deux parcs & bicyclettes ont lé posés
par les techniciens communauy ; ils sont situés place
Clemenceau, a I'angle de la rue de la Trinité, et prés de
I'Office de tourisme, place d'Entrechaus. Usons-en !

PISCINE OUVERTE

Heures d'ouverture au public a partir du premier juillet
tous les jours de 10 a 19h. Cours de natation, aquagym. elc.
y sant organisés.

Pour se renseigner tél. 04 94 73 74 28,

DECHARGES ET MONSTRES

Décharge route de Carces {4,5km de Lorgues) : gratuite ,
cuverte tous les jours sauf dimanches et jours fériés : de jumn
a septembre de Sh 3 12h et de 14h 4 17h30 ; d'octabre a
mai - de 9h a 12h et de 14h a 16h30. Gravats interdits.

Deéecharge a gravats |

Payante = chemin de Sainie-Anne
Dragut-Transport tel 04 94 50 50.50

Gratuite - carriere la Tulliére prendre 13 route de Salernes
puts prendre |a direction « Chateau de Berne, enirée
hvraison », tel 04 94.70.32.73 ; ouverture tous les jours sauf
le samed) de 8h & 12h et de 14h 3 18h.

Accepte les gravats (magonnerie, béton,
carretage), les deblais (pierre, lerre, terrassement).

I} est forrmellement interdit de déposer des encombrants
(electro-menager, Iterie ..} et des debris (plastique, bois,
broussaille, metal, vielle machine. ),

renseignements a

pilatre,

Ramassage des monstres : gratuit

Tous les derniers vendredi de chaque mois Sur
inscrptions aux services technigues a I'avance {(service Irés
demande '), le passage et la coliecte sont effectuees dans
le village et en campagne.

Ramassage des ordures ménagéres

En ville, passage tous les jours.

£n campagne, le planning des passages est consultable
aux services lechnigues.

Pour loute information. 1&i. 04 94 67 65 90,
Les techniciens du ramassage

TIRER LE BON NUMERO

I est rappele a tous les nouveaux prapriétares de
construchion qu'un numero leur est attribue pour leur adresse
postale, des ['acceptation de leur permis de construire.

Ce numéro est caiculeé par le service du cadastre de la
commune qui est seul habilité a le délivrer.

N'hesilez pas & me contaclier ou a vous adresser ay
senvice de l'urbanisme (tét. . 04 94 67 65 80) pour récupérer
volre plagque.

Jaan-Paul Nasi, service du cadastre

Cantonal
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VIE CANTONALE

ECHOS VOISINS

V.A.L. 40, dans ses pages blanches, esquissait a l'intention des Lorguais une rubrigue
cantonale. V.A.L. 41 récidive : nous souhaitpns que chaque lecteur trouve ici motif d'étre mieux
contente, et intéressé, par I'évocation d'initiatives ou de manifestations trés proches.

A l'image de ce qui se déroule & Lorgues, tout ceci enrichit la vie des administrés voisins, ia
vie du résidents du canton dans son ensembie et, si nous savons en tirer bénéhice, Ia notre
prapre.

Notre leitmotiv pourrait étre « il se passe toujours quelque chose, quelque part!s. Il s'en
passe, en effet |

REGARDS SUR...

LE FOYER RURAL DE TARADEAU
CINQUANTE ANS : LE BEL AGE

%)

Un mouvement national localisé

Préalablement & la création du Foyer Rural de Taradeau. un « cercle », organisme semblable a
ceux dautres bourgades provengales, occupait ta scéne. Il s'agissait du « Cercle de la place du
Menage », iieu tradilionnel de sociabilité et d’animation.

A leur tour, dans Ja renaissance de I'aprées-seconde querre mondiale, les Foyers Ruraux de France
prirent place dans I'histoire des campagnes en tant qu'organisaiions d'éducation populave

s naquirenl en 1946, parmi d'autres mesures destinées a lutter contre la désertificalion due a
atlractivite des villes, lieux d'expansion économique et d'emplol favonseés par la reconstruction et la
reprise previsible de la consommation.

Soutenue par le ministére de 'Agriculture, leur organisation administrative pyramidale avad pour
objet priontaire de regrouper des bénévoles et de contribuer a I'animation et a la diffusion cuiturelie

Premier Foyer Rural du département du Var, 'association de Taradeau fut créee le 1% fevrier 1948
Le 9 decembre 1948, elle fut agréée par la Commssion intermintstérnielle des Foyers ruraux de France
et prenait rang de 491" association de ce lype dans I'hexagone

Une construction sociale

« (..} des benevoles, debordant d'enthousiasme, se proposaient d'animer le vilage. Mais i leur
manquait un local (..} C'est avec des pelles et des pioches qu'ils entrérent dans |a vie associative. »

Le local fut naugure le 25 mai 1952

Cependant, les activités avaient débute : ouveriure d'une bibliothéque, traditionnels concours de
belote et de fotos puis, avec Facquisition d'unt poste de télévision et d'un projecteur cinématographique,
diffusion de productions audiovisuelles

Entoures de plusieurs dizaines d'admuristrateurs beénévoles, quatre presidents se succedérent
Jean Reynier, Frangois Favier, Jean Barreau et. depwis dix-huit ans, Aime Teissere

En 1998, le Foyer rural de Taradeau comptle 360 adhérents qui bénéficient de ta poiyvalence des
activites ouvertes Celles-ci profilent aux enfants comme aux Meins jeunes

Il accueille de nombreux participants onginarres de communes voisiNes.

La reputation de sa qualité d'ambiance el son attractivité gicbale contnbuent a fixer de nouveaux
habitants dans une commune de petite taille. Cela répond aux objectifs qui ont présidé a sa création
rassembler, divertir et transmettire du savoir st du savoir-vivra, lutter conlre I'solement rural.

Fidéle a l'esprit de ses fondateurs, ce parcours communaulaire local constitue désormais un édifice
histarique pour (a collectivité taradéenne et pour I'armére-pays Est-varois. D'autre part, sa madernité
s'avere representative de la capacite des associalion dites « d'éducation populaire » & répondre aux
besoins de la collectivité, dans une liberté d'espril et un refus du sectarisme porteurs de beaucoup
d'espoir.

G.H.

' Citation d‘un livret pubiié per k8 Foyer Rural de Taradeau & I'occasion de son cinguantenaire.
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LE THORONET

MUSIQUE MEDIEVALE
VOYAGES EN L’ABBAYE

Les Renconires de musique médievale s'ouvrent celle
annee  aux composteurs anciens eégyptiens, flamands,
taliens, judeo-espagnols, nord-européens et persans,

Les concerts auroni heu du jeudi 16 au vendredi 22 juillet
50t en l'abbaye, soit en la chapelle Sante-Roseline des
Arcs-sur-Argens (le 17), soit sur la place ancienne du Vieux
Cannet (« des Maures », le 20).

Four toute information ; tel. 04 94 60 10 94.

Renseignements, reservations sur les lieux de concerls :

- Le Thoronet, Syndicat d'initiative, tél. 04 94 60 10 94,

- Les Arcs-sur-Argens, chateau Sainte-

Roseline el .04 94 99 50 30,

- Le Cannet-des-Maures, hotel de ville tél. 04 94 47 93 43,

Programmes : offices de tourisme, syndicats d'initiative.

PRESENTATION « BRUTE »
LES ARCS ET LORGUES :

DEUX CENTRES DE SECOURS

Centre de secours des Arcs-sur-Argens

Nombre d‘interventions en 1997 : 940.

Compeétence territoriale (feux et secours a personnes) : Les Arcs et Taradeau.
Personnel : un chef de corps:@ adjudant-chef Robert Sorasso @ deux meédecins-capitaines ;
Patnce Petitmengin et Corinne Montoru ; trois sous-officiers ; soixante-deux caporaux-chets,

Caporaux et sapeurs.

Cantonal
V.A.L. n°41 - 3 juillet 1998

SE CONNAITRE...
L’ASSOCIATION D’ETUDES

DU THORONET

L'Association d’Etudes du Thoronet « A T.E. » a été créée il y a une dizaineg d'années, en vue
d'tnteresser ses adhérents aux mouvements ef aclions culturels régionaux, auss! bien historiques que
palitigues (vie de la cite), religieux ou économiques

Nombre de travaux ou actions onl été réalisés ces derniéres années

- édition d'un important documenl sur la vie communale de 1800 jusqu'a 1994, Tous les comptes
rendus du conseil municipal y sont reproduits, classés par obiet et par années. Ce document se
presente sous deux formes : un texte écrit , une disquette informatique.

— Realisation d'une vidéo sur le village du Thoronet {vues aériennes - abbaye, artisanat local,
vestiges histonques, .. ; durée du film 1 heure environ).

- Medaille de bronze editée par la Monnaie de Paris a ['effigie de 'Abbaye.

- Vignette autocollante destinée a promouvoir le site du Thoronet.

- L'association « AT.E. » a participé, dans le cadre des journées mondiales de la jeunesse d'aolt
1997 3 la reception de jeunes Haitiens, accompagnés de leur évéque.

- L'« ATE. » 2 organisé, 'été dernier, un diner-débat sur le théme de I'Euro & I'Hostellerie de
'Abbaye et proposera au mois d'aelt prochain une conférence-récit du voyage de 'un de ses
membres en {ranssibearien « la Chine vers le 3¢ miliénaire »

- L'« AT.E » maintient des contacts avec les collectivités régionales et locales, les associations
a buts similarres en vue de dynamiser par des études et travaux (personnels ou d'équipe) 1a
commune du Thoronet. Noltre association est membre de la Charte européenne des
associations des abbayes cisterciennes.

3i vous souhaitez acquérir ies documents cités - comptes rendus de I'histoire communale (texte
et disquette), film, vidéo, médaille, autocoliant. ou bien vous inscrire a notre association (50 F de
cotisation annuelle), vous pouvez vous informer auprés de Pierre Masounabe, Puyanne. 3 Le
Thoronet, tel : 04.94.73.88.75.

L' « AT.E. » tient a recommander le livie remarquable d'Edmond Barbier « L'Abbaye Cistercienne
du Thoronet au Moyen-Age », en vente au secrétariat de Fabbaye ainsi qu'en iibrame.

L'Association d’'Etudes du Thoronet souhaile se rapprocher des associations (communes el
cantons limitrophes) au moyen de contacts personnels entre animaleurs et surtout a l'occasion
d'activités et de manifestations régionales.

Le president, Hevve Abouly

Véhicules : un V.5_A.B. {Véhicule de Secours aux Accidentés et Blessés) ; un C.C.F. léger

500 htres d’eau {camion citerne léger pour feux de forét) : deux C.C.F.M. 2 000 litres d‘eau
{camion citerne moyen pour feux de forét) ; un C.C.F.$. 8 00O litres d’eau {camion citerne super
pour feux de foret} ;| deux motos de reconnaissance ; deux V.L.T.T. {véhicule léger tout terrain)

trois V.L.R. {véhicule téger radio) ; un V.T.U. (véhicule toutes utiités) : une R.M. iremorque
mousse) et une remorque d’eclairage,

Centre de secours de Lorgues

Nombre d'interventions en 1997 : 962,

Compétence territoriale :

- imterventions pour feux et secours a personnes | lL.orgues, Le Thoronet, Saint-Antonin.

- prévention {commission de sécurité et d’étude de permis de construire) Lorgues, Le

Thoronet, Saint-Antonin, Entrecasteaux, Salernes. Villecroze, Tourtour.

Personnel - un chef de corps : leutenant Jean-Michel Sorasso @ deux médecins-capitaines |
Daniel Decroocq et Jean-Jacques Campi ; six sous-officiers quarante caporaux-chefs, caporaux
el sapeurs.

Véhicules ; un V.5 .AB. (Véhicule de Secours aux Accidentés et Blessés) - un C.C.F. leger
500 litres d'eau {camion citerne léger pour feux de forét) ; deux C.C.F.M. 2 000 litres d’eau
(camion citerne moyen pour feux de forét) ; un C.C.F.S. 6000 litres d'eau (camion citerne super
pour feux de toret} ; un C.C.G.C. 10 0Q0litres d’'eau (camion citerne trans port d'eau) ; un F.P.T,
3 500 iitres d'eau (fourgon pompe tonne pour feu urbamn) , deux motos de reconnaissance ; cing
V.LT.T. {vehicule léger tout terrain) : un V.L.R. (véhicule léger radio) ' un V.T.U. tvéhicule

toutes wulites) ; un V.T.P. (véhlicule transport personnel) ; une R.M. (remorque mousse} 8t une
remorque d'éclairage.

N.D.L.R. : il est particulidrement intéressant de remarquer le volume d'activités des deux
centres de secours du canton, la quaninté des équipements mis & ieur disposition et... il est
sympathique de considérer que les deux chefs sont fréres, et originaires des Arcs-sur-Argens.
L'esprit de familie est une valeur sire !

Jean-Michel at Robert Sorasso, chefs do corps

AUX ARCS-SUR-ARGENS

LES MEDIEVALES
4 5ET 6 JUILLET

Que va-t.il se passer ?
Pendant trois jours la ville connaitra une animahion « 3
lancienne » ~ archers. cracheurs de feu. &chassiers.
troubadours. et autres saltimbanques se meferont

- Au « marche des siecles ». des artisans accueilieront tes
visiteurs - démonstrations, boissons el bonne chere.

- Manceuvres de tirs d'engins de guerre, arcs et arbaletes,
balistes. mangonneaux et trébuchets.

- Un spectacle « son et lumiere »  Marc de Provence,
aichimiste. réve de transformer le plomb en or. ..
Lin toumoi opposera damaoiseaux locaux ef voisins . les
gentes dames s'attendnront. .

Programme :

Tous les jours

- marche mediéval de 10 h 8 22 h,

- deéemonstration de machines de guerre, 11 h 3D et 16 h,

- parade costumée, 17 h,

~  toumoi des quintaines, 3 17 h 30,

- spectacle historique son et lumiére « L'Alchimiste Marc
de Provence » 2 22 h.

Dimanche 5 juiliet | mariage an costumas médidvaux 415 h.

Contact : Cffice de tourisme. tél. 04 94 73 37 30.



VINIFICATION
A L’ANCIENNE

Lorsque les raisins sont rentrés dans la cave, ¢'est
a ce moment que commence la préparation du vin,
Premierement on I'envoie dans un pressoir pour que
lous les gramns soent bien écrases.

tes restes des grains bien pressés vont au
boulleur de cru pour en retirer le marc de raisins.
Lorsque a3 cuve esl pletne, on laisse bouillir pendant
quarante jours, 1l ne faul jamais laisser fermé le
couvercle de la cuve car le vin, en fermentant ferait
explaser |1a cuve.

Aprés ces quarante jours, on tire le vin que l'on
transvide dans des gros tonneaux dits hordelais.

C'est a ce momenl I3 que l'on ajoute de la
metabisulfite ou de l'anhylnde, car ce sont des
produits qQui conserven! le vin,

On laisse reposer le vin pendant encore un mois
puis on transvide ce vin dit nouveau dans d'autres
tonneaux, afin que le dépdt « 1a lie », soit vraiment au
fond... puis f'on tre le vin avec un luyau en
caoutchouc durant une bonne journee ensolellée (le
temps est impertant) Ensuite 'on porte un échantillion
de vin au pharmacien, qui donnera le degre de ce
nectar. C'est & ce moment que {'on effactue l1a mise en
bouteille, de préférence dans la méme journee, car en
effet. un tonneauw entame doil élre vide pour ne pas
tourner au vinaigre.

Le vin peut alors étre conservé pendant plusieurs
annges.

Francis Chauvier

Contexte traditionnel

LA VIGNE ET LE VIN
DANS LES ARTS

ET TRADITIONS
POPULAIRES

w Low rasin brun bowi dins i3 tino
lou vint de Dhew gisclara féu
Aubouro-te soulo la capo dou souleu. »

Frederi Mistral

dans les pays mendionaux ou la vigne est connue
depuis t'antiquite, la danse popuiaire fail naturellement
reference a la vigne et au vin pour exprimer la joie de
toute fele.

La fele volive mulliplie les occasions d'exprnimer
son « estrambord » (enthousiasme) par l'interprétation
de danses lelles que les « jardinieéres », 13 « treille »,
la « souche » et tant d'autres.

La plupart sont des danses figuratives, tirées du
cycle agrare qui, a lade de gestes rituels et
d'accessoires, evogueni la féecondite et la croissance
de [a vegelation.

Ainsi, la « danse des jardiniéres », une danse
rituelle qui donne un pouvoir Magique aux arceaux
fleuris ornés de pampres et de grappes. L'arc-en-ciel
de larqguetl a8 pour bul de promouvoir la fertilité des
travaux ruraux. On la danse au moment des
Rogations (procession le jour de Saint-Marc, un des
palrons de la wvigne, le 25 avril), en période de
croissance vegetale. Dans la derniére figure, tous les
arceaux etant réunis, on y voit un symbole de
communion avec les forces de la nature d'ou jaillira
I'abondance.

La danse de la treille (tnho) dite aussi « let
cieucle » {les cercles) a également pour but d'attirer
'abondance des récoltes

On satt que dans nolre ville chaque quartier
possede son saint protecteur. Ainsi I'année liturgique
locale pourrait commencer avec Saint-Jaume (1
mai), suivi de Saint-Honorat (16 mai), Saint-Jean (24
juin), Sainte-Anne (26 juillet), Saint-Barthélemy (24
aot) pour culminer avec Saint-Ferréol
{18 septembre). sans compter toutes les Notre-Dame
de Benva, ou de Florieyes, el s'achever avec Saint
Martn (11 novembre). Et en supplément, pour la
vigne, Il existe deux fétes populaires tombées en
desuétude . la premiére est la Saint-Vincent
(22 janvier), féte reprise dans notre canton depuis
1895, alors que la dévotion au saint patron des
vignerons semblait connaitre une éclipse. Désormais
notre canton vilicoie anime joyeusemen! celle
manifestation avec l'aide de 4 communes, du
Departement, des professionnels, des confréries et

des groupes de maintenance provengale (Académie
des Arcs dou Miéjou, lou Ginestoun de Lorgues, lei
Taracdehan).

l.a seconde féte de la vigne est celle de Saint-Marc
(23 avri!) dont la paroisse posséde une belle statue
ceposee au musee d'art sacré (ermitage Samnt-
Ferreol) Cette féte semblait davantage populaire svec
pour  arnement  principal la « promenade de g
souche » accompagnee dans les rues et places par le
corps des tambourtnawes.

On pense que [a souche représentailt 'arbre. et les
grams de raisins, les é&toles. Au deéebut de I3
promenade, le cep de vigne enrubanné et garm de
pampres est porte par un jeune wvigneron. Aprés la
messe, sur le parvis de la coilegiale on interpréte un
ar ce musique quas! lturgique, « ter graci de Sant-
Marc » chante sur des paroles multi-lingues -

« A Dieu renden graci
Touli que sian eici

Lt viet e li jounne,
Ligrand e h petit

De votre bonne chere
Nous vous remercions,
Kyrie Christe

Kyrie eleison.. »

Vient ensuite la danse de 13 souche suivte dune
farandole, pendant qu'on a allumé un feu de sarments,
béni par le prétre, dans lequel le cep se consume Les
assistanis preievent des cendres répulees ferliles
pour tout le terroir, et I'on remet quelques éléments de
la souche bruiee a 'élu de la communauté, au conse
{maire). Un ntuel semblable existe en Suisse {(Vevey).

lL.a danse de fa souche apparait donc comme une
danse imitalive cherchan! a satsfare un besoin par le
symbolisme - on fail cercle autour de la souche bénie
qui esl censee repandre sa fertilité sur toutl le terror,
Précision : la souche {souco) est un cep adulte, alors
que « lou Mmaiou » est un rejel ou pied prét a élre
plarite. Les deux termes apparaissent dans un refram
populaire | « Vivo la souco, vive lou maigu » !

Il faut en cette occasion se replacer dans une
sociele essenliellement agricole Elle conserve pour
les tétes votives et patronales les habitudes
commandees par les cycles de |a vie rurale Tel est le
rythme du traval el des distractions avec pour pont
d'orgue e cycle estival des fétes volives &t patronales
qui s‘aricule entre les solstices d'eté et dtuver En
FProvence ia téte de tradiwon joue son role social en
apportant au terme dune peériode de labeur
'indispensable detenle. la joe du wn, 'oubh du
quohdien el le plaisir de |a danse, le pnincipal mode de
rencontre dans ia jeunesse

AveC la Saint-Vincent des vignerons, on observe
une evolubon interessante. Tombee dans l'oubl (féte
d’hiver) la fele est recuperée par la profession et les
edililes dans un contexte paysan qus @ perdu de sa
force Certes, la féle conserve son noyau religieux
autour duquel se meitent le profane et le sacré A 13
messe et 3 la benediction du vin nouveau s'ajoutent
'expaosition, la degustation-vente des domamnes et
cooperatives, les defiles et jeux, chants el danses A
toutes ces initratives, || mangque encore une adhésion
populawe qui pourrait exister {voir la Saint-Marcel de
Barjols en janvier)

En revanche, on remarque la vivacité de la tradition
dans le groupe provengal lorguais par fa créabon de
danses relevanl du mimetisme de la vigne el du vin
Ainst la « Danse deis endumi » (vendanges) utiisan!
plusieurs souches decorees ; et aussi la « Danso de 1a
Bouto » (barnl ou lonneau) reminiscence de livresse.
On dotit les pas et la musique 3 de jeunes lorguais qu
savent wnnover dans le cadre de la mamntenance
provencale

Enfin, il n'esl pas de repas coltectf ou associatf ou
Fon n'entonne pas en choeur « tou vin prouvengau » |

« AQuéu vin es bon

Es un vin leiau

Raie dou dastre

De moun brave paire

Gardo lou perfum

Goustous dou terraire

Un vin prouvengau

Pau pas faire mau.

£s bon . n'en beguen as trop
Es fort - pousso a ia batesto
Es caud : fa vira la testo -
Es de la Prouvengo - emplissen Isi got ! ».




Contexte traditionnel

LA COUPO SANTO

NOUTICO
SUS LA COUPO

En 1866, lou pousto e patnolo cataian Victor
Balaguer. despainat per causo poullico, seguel
amistousament recebul per lous féhbre, en Prouvencgo
el Mmar -que-mar en Avignoun  En recounauissenco
d'aqueio acubdo, e tamben an testimoni de la frairetat
que tous tems uniguet Catalougno e Prouvengo, fous
patnotos catalans decidéeroun de mandar al Félbrige
un Souvem marcanl

Aguel souvemm - oufrt peéer souscricioun que
recampe!l 1800 signaturos - es [a coupo d'argent,
finament ciselada. ques devengudo la Coupo Santo.

Obro de {escaprare Fulcormis, dAvignoun, la
Coupo retrais une conco de lormo antico, supourtado
per un palme Contro oy palme, drechos e se
regardant, s dos gentos figunnos representant 13
Catalougno e ia Prouvengo La Prouvenco a lou bras
drech autour del col de soun amigo, peér ¢ marcar
soun amistango . la Catalougno met |a man drecho
SUS$ soun cor € semblo dire gramecs

Al ped de cado figurnino. drapado latinamen e lou
sen nus, s'atroboun ding un escussoun 1as armariés
que la designoun A l'entouwr de la conco @ en deforo,
escnch sus uno velo enveriouhado ambe de laurie, se
legissoun aquestes mots - « Record ofert per patricis
catalansals felibres provencals per 13 hospilahitat
donada al poela calala Viclor Balaguer . 1867 »

£ sus lou pedestal soun gravals agquestes vers

v Morta divhen qu'es
Mes 10 la crech viva Viclor Balaguer »

« Ah ! se me sabien entendre !
Ah ! se me voulien sequi ! Frederi Mistral »

A la recepciwoun de [a Coupo, un beu jour del mes
d'agoust 1867, lous felibres s’acampeéroun dins uno
tavigjado ounte Mistral, en l'aussant pér lou primier
cop, 138 counsacret en cantant las estrofos de la
Cansoun de ia Coupo, devengudo dempoi linne
sacrat del Fehbnge, lou cant naciounal del Pais d'Qc.

L’Escolo de Margarido

« Prouvencau, veici la coupo
Que nous ven di Catalan -
A-de-réang beguen en troupo
L.ou vin pur de nostre plant

Refrain

Coupo santo

E versanto,

Vueyo a plen borg,
Vuejo abord

Lis estrambord

E I'enavans di fort !

Refraimn

D'un viel pople fiér e libre
Si1an bessai la finicioun
E se toumbon i telibre,
Tombara nostro nacioun

Refrain

D'uno raco que regreio
Sian bessai li proumié gréu .
Sian bessa) de 1a patrio
LI cepoun emai li prieu.

Relrain

Vuejo-nous lis esperango

E ii rajve dou jouvént,

Dou passat {a remembrango
E ia fe dins I'an que vén

Relramn

Vuejo-nous la conneissengo
Dou verai emai dou Béu

E lis auti jouissengo

Que se trufon déu toumbeéu,

Refrain

Vuejo-nous 12 Poudsio

Per cana tout ¢O que viéu
Car es clo Fambrousio

Que tremudo i'ome en dieu.

Refrain

Per la gloni dou terraire

Vautre enfin que sias counsént

Catalan, de liven, o fraire,
Coumunien toutis enséen | »

Freden Mistral

S

« Provencgaux, voici la coupe
Qui nous vient des Catalans
Tour a tour buvons ensembile
Le vin pur de notre cru,

Refrain

Coupe sainte

El debordante

Verse 2 flots

Verse 3 flots

Les enthousiasmes
El I'énergie des forls |

Refrain

D'un ancien peuple fier et libre -
Nous sommes peut-étre |2 fin

Et si les Félibres tombent.
Tombera notre nation.

Refrain

D'une race qui regerme

Peut-etre sommes-nous les premiers jets -
De la patrie, peut-étre

Nous sommes les piliers et les chefs

Refrain

Verse-nous ies espérances
Et tes réves de la jeunesse
Le souvenir du passeé

Et la fo1 dans Fan qui vient.

Refrain

Verse-nous la connaissance
Du Vrai comme di: Beau
Et les haules jouissances
Qui se rient de la tombe.

Refrain

Verse-nous la poésie

Pour chanter tout ce qui vil.,

Car elle est I'ambroisie

CQlui transtorme I'homme en dieu.

Refrain

Four |3 gloire du pays

Vous enfin nos complices
Catalans. de loin, © fréres.

Tous ensemble communions ! »

Fredéric Mistral

TRADUCTION : NOTICE SUR LA « COUPE »

Mercis ».

mots :

En 1866 le poete er patriote catalan Victor Balaguer, expatrié pour cause politique. fut regu
amicalement par les félibres, en Provence mais surtout en Avignon. En reconnaissance de ced
accueil mais aussi en temoignage de la fratemité qui toujours unit Catalogne el Provence, les
patnotes catalans décidérent d'envoyer au Félibrige un souvenir marquant. Ce souvenir -offert par
souscription qui recuedllit 1800 signatures-, est 1a coupe d'argeni finement ciselée qui est devenue
« la Coupe Sainte ». |

(tuvre du sculpteur Fulconis, d'Avignon, la coupe représente une conque de forme antique.
supportée par un patmier. Conltre le paimier, debout et se regardant, il y a deux gentilles figurines
representant 1a Catalogne et la Provence. La Provence a le bras droit autour du cou de son amie,
pour Jui marquer son amitié ; la Catalogne met ia main droite sur son coeur et sembie dire « grands

Au pied de chaque figurine drapee 3 {a mode {atine e les seins nus, se trouvent dans un ecusson
les armoiries qui |a désignent.
Autour de [a conque, et en dehors, ecrits sur une « banderole » entrelagée de laurier. se hsent ces

« Hommage offert par les Patrices Catalans aux Félibres Provencaux pour 'hospitalite donnee au
poete Catalan Victor Bajlaguer - 1867 ».
£l sur te piédestal sont gravés ces vers :

« Morte ils disent qu'eile est
Mais moi je la crois vivante. Victor Balaguer. »
« Ah ! S'ils me savaient entendre !

Ah ! 8'ils me voulaient suivre ! Fredéric Mistral. »

A la reception de la coupe, un beau jour d'Aolit 1867, les félibres s'assembidrent en une tabiee ou
Mistral, en la haussant pour la premidre fois, Ia consacra en chantant fes strophes de « La chanson
de la Coupe », devenue depuis 'hymne sacré du Félibrige, ie chant national du Pays d'Oc.

‘L'Escolo de Margarido



MARIUS TRUSSY,

POETE PROVENCAL

(né & Lorgues le 18 mars 1797 et mort & Paris en 1867)

Enfant du village. né de parents lorguass cultivés (iis avaient méme une
bibliothégque '), il est « monté » 8 Paris vers 1815, Sa vie est mal connue, mals
son geuvre poétique est largement imprégnée de sa jeunesse provengale.

En 1861. f parvient & faire publier « Margarido ». Mals son peu de succes et
Ja mévente aggravent une Situation défa difficile. I hmit ses jours pauvre et
malade. soutenu par sa femme et quelques amis.

Le texte ci-aprés est extrait de « Margarido », long « poeme &cnt en
provengal lorguais. qui fait le plus souven! place a nos traditions, aux
vendanges, aux olivades. aux moissons, aux fileuses » (Christian Delseray).

Sz ville natale a rendu hommage a Marius-Trussy en donnant son nom, en

1984, a l'une de ses places

COUAR DEI VENDUMIARELO
CHCEUR DES VENDANGEUSES

Extrait de « Margarido », de Marius-Trussy
(graphie provengale d'avant Fredéric Mistral)

Cheewr refrain

Canten. canten vendurmarelo,
Canten jusqu a deman mann
Que 1a vendumi sera belo !
vendurmiareén fouaco rasin '’

L/ne voix

« Aven vis dims ung fielagno
Uno bélo fremo. oou matin.
Que soun alen ero ['eigagnn
Et soun viesh ta de rasw v

Choeur refrain

Une voix

« EtQue na di - Vendumarélo.
You siou 1a dicuvo doou rasin
Vouasto vendum sera beilu

L'a bénésido estou matin »

Cheeur refram

Line voix
« Aven vis dins uno fielagno
Passan home. questou matin,

Que soun viest: e10 plen d aragno.

Et gu'escounjuravo lou vin ».
Choeur refrain

Une vomx

« Mai s'es dreissa din la fielagno
Un bel home, aquestou matin,
Qu'a fa 12 crous su let aragno
Dé l'escoujurairé goou vin »

Choaur - refrain

Une voix

« Aven revis din la fielagno
La belo frémo dooun matin ;
Qué soun atén ero l'eigagno,
Et soun viesti f3 dé rasin »

Choeur relrain

Une voix .

& A coucha fouaro la fielagno
Aquel home d'estou matin.

Qué soun viesti' ero pién g'aragno
Et qu'escounjuravoe lou vin. »

Chaaur : rofrain

Line voix .

« Et n'a mai di : Vencdurmiarélo,
You siou i3 diouvo doou rasin ;
Vouasto vendumi séra bélo,
L'ai bénésido estou matin, »

Chosur : refran

Cheewr refran

Chanlons. chantons, vendangeuses.
chantons jusqu’a demamn malin |

que ia vendange sera belle !

nous vendangerons beaucoup de raisins !

Une voix

Nous avons vu dans une hlagne
une beille femme, ce matin,
dont I'haleine etait 13 roseée

et 5a robe omee de 1aisins.

Choeur refrain

{Ine voix

Qui nous a dit . vendangeuses,
je suis ta deesse du raisin
votre vendange sera belle,

je {'ai bénie ce matin.

Choeur refran

Une voix
Nous avons vu dans la filagne
passer un homme ce matin,

dont le vétement était couvernt d'araignees,

et qui jetait des sorts sur le vin.
Choeur . refrain

Une voix

Mais il s'est dressé dans la filagne
un bel homme, ce matin,

qu a fait fa croix sur ies araignees
du jeteur de sons sur le vin.

Choeur . refrain

Line voix

Nous avons revu dans une filagne
le belle fernme, ce matin,

dom 'haleine était la rosée

et sa robe ornée de ralsins.

Chaaur - refrgin

Une voix

Elle a chasse de la filagne

I'homme de ce matin,

dort le vétemnent était couvert d'araignees
et qui jetait des sorts sur le vin.

Choaur . refrain

Une voix :

Elle nous a répélé . vendangeuses,
je suls la déesse du raisin,

votre vendange sera belle,

je I'ai bénie ce matin.

Cheaur : refrain

13
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Li pigno d'or bén madurs,
De moun verdoulent vignau,
Soun de flamo pourtaduro,
Soun de jouieu betugau,

Vole dins ma pariaduro,
De paisan prouvengau,

Gramacia Dono Naturo,
Pér s) béu presént rewdu.
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Nounh es pas’ no pantaiado,
Léu faren la vendemiado,
Coumse 'aucéu nnoucent,

En amirant mi SoUGasso,
Vignairoun de bono rago,
Pite I'age trelusent !



Contexte traditionne

VIN ET VINIFICATION DANS
LES EX-VOTO LORGUAIS

Au moins deux ex-voto déposés A l'ermitage de Saint-Ferréol sont les témoins de 1a vinification ay
début du XIX* siécle A Lomgues,

- Sur un ex-voto daté de 1805 anonymie (dimension 37x23), un homme asphyxié est retiré d'une
cuve. Une femme & genoux léve les bras vers le saint dont 13 téte est encadrée par.deux chéribins
ailés,

- Un sutre ex-voto daté de 1842 et signé de Raibaud Honoré représente une scéne identique ; on
retire d'une cuve un homme asphyxié a I'side d’'une corde, et dans un grand tumuite.

Ces deux témoignages sont assez révélateurs de la technique et des risques de la fermentation’,

Depuis des siécles, la vinification se fait a Lorgues mémse, dans les caves de chaque immeuble ou
il est constant de remarquer les cuves & vin avec leur revétement étanche de carreaux vemis rouge
fonce.

La plupart des caves en posséde une, accompagnée d'une collection de tenneaux et de bouteilles.

L'immeuble d'un Lorguais en ville est avant tout celui d'un rural qui travaille & la campagne, puis
revient le soir dans 1'agglomeération prolectrice et conviviale.

Si la cave contient tout le nécessaire de Ia vinification, on y remarque aussi les objets de 'autre
culture importanie : les jarres a huile d'olives. Au rez-de-chaussée se trouve {a remise pour les
animaux et \es outils,

On imagine aisément, avant 1a création de |a coopérative, 'ambiance et I'odeur des rues du-vieux
Lorgues pendant plusieurs semaines, notamment a8 partir de la Saint-Ferréol, le 18 septembre
donnant le départ du marché aux raisins et de toutes les opérations viticoles...

Christian Deiseray

' L'asphyxie apres une chute dans la cuve est |a plus frequente cause des accidents mortels dans les
caves de vinification, et f'un des plus importants risques dans les meétiers viti-vinicoles, aprés les
relournemenis de tracleurs.
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Contexte traditionnel

QUELQUES MOTS ANCIENS

RELATIFS A LA VIGNE

(AU HASARD DU SOUVENIR)

Ban deis endumu : ban des vendanges
(Guverture!)

Endumiaire | vendangeurs

Embaisso : I'outre

lLa cargo : {a charge

Ltou coucoulliou @ ?

Ler cornudo : les cornues
L'embaoutare ; {'entonnoir

Lou banastoumné | e baneston (panier a
vendange)

Lou fara : le seau

La fieragno : la rangée

Lou tranchet : le tranchet

De lambrusquo : la lambrusque

La lébre : le hévre

La moustowdo : écraser une grappe oublidée
sur le visage du vendangeur coupable
La swido : repas de fin de vendanges
La baihonado : ?

Le: feran ; les « sauvages » -

Poudsa : tailler

Espoudassa : tadler grossigrement
Pissovin : pissevin

Enserta : gretfer

Less avi : les sarments

La tino : la cuve

La raco @ les grappes qQu ont été pressees
Lou destre : le pressor

La prero : ?

L.a senglo : la sangle

Lou bowaire : le boullieur

L'arwgarden : I'eau-de-vie

Lel brouquet : ?

Lou picrato : le vin de base

Rapuga : petite grappe

Rapugo : cueillir les petites grappes
{a bando : ?

Lou coutn : sorte de charrue

Lou caussawe : le « chausseur »

Lou touart : sorte de charrue

La fowuso : a2 fouilleuse

Leis acance : entre la vigne et le bord du

champ

La plato : sorte de charrue

l.a fourcheto : fourchette 3 planter

La machino & vapour : {prononcer a la
francaise 1}

Lou treuil : {id.}

Pianta a banc : planter en terrasses
Défounsarello : défonceuse

Cambado : enjambée

Lei madu : les plants

Broco : greffon

Fouire ler souco : piocher ies vignes
Descaussa : déchausser

Lou cordéu : le cordeau

Lei cambeirgun : les jambi@res

L'eissado ; sorte de houe

La couffo : sorte de panier d’osier

Lou magau piat : sorte de houe

Lou féu ferré : barre & mine renforcée
Lou becha & 3 banno : le « béchar »

La barro 3 mingo ; {a barre a mine

Lei trau : les trous

l.a poudadouiro : sorie de serpe 3 2
tranchants

La cabro : la chévre a graisser la charrette
L'ouramo ; la faucille

Lou dai : (a faux

Lou rinardoun : une des premieres charrues,
en bois

La trenco : sorte de houe

La rascleto : sorte de raclette

La mecanico : les freins

La chambniéro : jambe de charrette

La carreto : [a charrette

N’i a qu'a de dimenche : il n'y a que des
« dimanches » {vignes manquantes de la
rangée)

Chanja dé peco : changer de piéce (de

u champ »)

Acaba lou mousséu : on a fini le morceau
Faire parti la l@bre : faire partir le lidvre {(au
bout de la rangée),

A

QUELQUES CEPAGES ABANDONNES

{noms locaux et traductions suggérées)

Cargo muou : calitor

Bouan torca : pécou touar ?

Gros venu @ ?

Clarettc de 12 grosso : grosse clairette alias
bourboulenc

Mourasteou : morrastel alias graciano, en
Espagne :
Braquet : braguet

Ouha | noah

Jacguet ; jacquetl

Bouan mestre ;| paumestre

Pascau muscat ;| muscat a petit grain

Verdau : gros vert {(grovert {)
Rousaki : rosaki

Tanneroun : tanneron

Madalénen : chasselas madeleine
Grand noir : grand noir

Alicante : alicante

Aramoun : aramon

Aramoun blanc : monbadon
Panso muscado : panse musquée
Muscat rouge : muscat rouge 3 petit grain
Aubun : aubun.

Lucisn Preire

Avis de recharche : cette liste d’anciens cépages est riche d’'appellations locales dont les sens
sont oubliés : merci de nous aider a les retrouver !

L'ORDRE ILLUSTRE
DES CHEVALIERS
DE MEDUSE

L'Ordre Wllustre des Chevaliers de Méduse est a |a
Provence ce que sont ies Tastevins a [a Bourgogne.
les Jurats 3 Saint-Emilion ou tes Compagnons en
Beaujolais....

La commmanderie se compose comme suit : Grand-
Maitre, Grand-Connétable, Grand-Prévot, Grand-
Coutumier, Grand-Chancelier, Grand Argentier,
Grand-Marguillier  (protocole), Grand-Aumonier,
Coanseiller de Bouche et Mentors (presse).

Pourquoi ce nom de Meéduse 7 C'est une question
souvent posée aux membres de I'Ordre.

La légende dit que Méduse était 'unique des rois
Gorgones (divinilés grecques) qui n'etait pas
immortelie, ce qui la chagrina au point qu'elle
demanda a Thésée de la découper, ce que fit ce
demier {une statue sur la place de la Seigneurie a
Florence, immortalise ce sacrifice).

La téte de Méduse tomba au bord du grand lac,
que Nous connaissons maintenant sous le nom de
Méditerranée, son sang coula sur les rochers, Sy
solidifia, puis glissa au fond de la mer, ou il donna
naissance aux cofraux blancs, rosés et rouges,
symboles eternels des vins.

On prétait aussi 3 Méduse le pouvoir de pétnfier
les gens qui la regardaient el c¢'est pourquoi la téte de
Méduse est toujours représentée avec des queues de
serpems en guise de boucles de cheveux, comme on
peut la voir sur un dallage de mosaique des ruines de
Volubilis prés de Meknés, au Maroc, sur le mont
Zehroun.

Ce furent sans doute ces légendes qui incitérent
les fondateurs de I'Ordre & chaoisir ce nom, et il fut
décidé que les « Chevaiiers » au moment de porter la
Lampe (coupe de vin) aux iévres, sur Finvitation du
Grand-Maitre, devaient rester « meduses s,
immobiles, contemplatifs, admiratifs devant I'huile
(breuvage) merveilleuse avant que de lamper (boire).

Les origines de I'Ordre

L'Ordre lllustre des Chevaliers de Meduse fut
fondé en 1690, ainsi que le prouve louvrage
découvert dans ies archives du chiateau des Yvetots,
publi¢ & Marseille par limprimerie de 'Ordre, el
contenant manuscrite I3 liste a jour des membres de
ja Confrérie a |la date de juin 1696.

C'est ainsi qu'l a été possible de savoir que
I'Ordre a é1é fondé peu avant 1890 par un Grand du
Royaume. Important officier-général des galeres du
Roi, dont il n'a pas été possible & ce jour de decouvrir
I'identité exacte, et qui n'est connu que de son NOM
d'emprunt, de Dantan, Frére nécessaire. Ces

sumoms étaient a I'époque une coutume trés usitée
dans I'Ordre.

L'Ordre llustre des Chevaliers de Méduse est fier
d'avoir déja sous ses ailes bienveillantes Six
appellations contrdlées : bellet, bandol, cassis,
coteaux varois, cites de provence, palette., soit 1a
presque totaiité de la région Provence-Alpes-Cite
d'Azur,

Mais aussi trois prieurés au Canada (Québec,
Montréal, Hull-Ottawa). un aux Caraibes {(Saint-
Barthélemy) et d'autres en préparation.

Trois mille chevaliers, cent officiers ont &té
intronisés dont des noms célébres tels que : Christian
Dior, Madame Carvin, Paul Ricard, Seme Lifar,
Marcel Amont, Roger Pierre, Claudine Coster, Roger
Moore, ..

A Méduse on ne boit pas mais on lampe 'huile
{vin).

« Oléo et lampade médusa gaudet

L aatificet petrificando, alléluia... »

Le Grand-Maltre, Baron Louils ds Rasgue de Laval



Contexte traditionnel etchronique villageoise

POUR FINIR...
COMMENT

LE DISAIT-ON ?

« Enfan nourr de vin
raramen {a bouno fin
Enfant nourr de vin

fait rarement bonne fin «

« En fant d' aiguo

eIma lou Jus de gaveou
En fat d eau

o aime e jus de sarment -

v Dou jue ot dou vin
| home deven cougquin

Au jeu et au vin
f homme devient coquin »

& lmjuro de vin
gissadounen s ooublido
imure de vin

aisément s oubhe »

« Dou mes g aous

lou rasin pren soun gous
Dou mes de settembre
Es bouen a pendre

Au mois d aoit

e raisin prend son goat
Au mois de septembre

il est bon & pendre »

« A san Martin

ujo tel bouto

et tapo toun vin

A fa saint-Martin
remphis tes tonneaux
el bouche torr vin ..

in Prnver:bes et dictons provengaux.
£d. Rivages, Marseille, 1981
(graphie provengale de I'éditeur)

TOURNEDOS

DE ROUSSETTE
EN ESCABECHE AU ROSE’

ingredients pour 4 personnes . 4 filets de 160 a
180 g de roussette, le jus de 2citrons verts, 1cc
d'hule d'olive. Pour l'escabeche . 1 poivron rouge, 1
poivron vert, 200 g de cébeltes, 20 cl d’huile d'olive,
10 ¢l de vinaigre, cortandre en poudre, 2 litre de rose,
launer. thym, sel, poivre du moulin, tapenade,
crautons

Oeroulement de 1a recelle

L'escabeéeche . coupez les poivrons el les
cébettes en des Les fare revenir doucement dans
une poéle avec un peu dhuile d'clive. Ajouter te reste
de 'hule, le vinaigre, le coriandre el laisser reduire
quelgques minules Verser le roseé et faire bouitlir,

La rousselle : saler, poiwvrer et citronner les
tournedos de roussette. Les faire dorer de chaque
cole, dans une poéle, avec un peu dhuile d'olive.

Dressage - disposer chaque lournedos dans les
assettes, donner un tour de moulin a poivre. Les
napper de sauce. Les servir iédse avec la tapenade el
les croulons a part.

Recette choisie par Brigitte Grivet

dans « Les recettes du rose »

publication du Comité interprofessionnel des
cotes de provence

' Cotes de provence, s'entend !

p =
é vﬂﬁ%fe\&!&‘b—?h

COQUILLES DE
FRUITS DE MER

AU VIN DE PROVENCE

(Avec une pensée pour Claude Cauvin qui avail
beaucoup aime ce plat)

Pour 4 a personnes 1 cignon. 1 boite de thon ou
saumon au naturel, 1 sachet de crevettes roses
surgelees, 1 boile de moules, 1 boite de
champignons de Paris, 1 boite de quenelles au
brochet (dites gamiture), 2 di de wvin blanc de
Provence, 1grosse culller a soupe de farine, sel
poivre, thym, laurier, et¢_.., huile et beurre.

Faire dorer {'oignon émincé Saupoudrer (a farine
et iaisser dorer légerement en remuant (roux biond).
Mouiller avec le vin blanc, I'eau des champignons et
du thon. ajouter les aromates,
~ Laissez cuire une dizaine de minutes a découvert
a feu doux Mettre les champignons, le thon en
morceaux, les crevettes. Couvrir, continuer la cuisson
queiques minules. Les moules seront mises au
dernier moment car elies sont fragiles. Ouvrir ia boite
de quenelies, les rincer, les pocher dans un peu d'eau
bouillante (5 minytes), les rajouter dans |13 sauce,

Servir en coquilies ou en plats individuels mais
Gussi dangs une tartelette salée ou une bouchée
fevilietée ; ou encore au milieu d'une couronne de riz
et, dans ce Cas, prévoir une sauce un peu plus
iongue.

Pierrette
17

ET, POUR TOUT DIGERER...
L’ETE JOGGER

Au cours d'articies precedents (parutions de Noel
el de mai). Paul Backer seéetat presente
marathonien, dipldme specialise dans "lhmtiabon a 1a
course a pied”. o propose. en amateur. de mettre son
expéerience a la disposthion des « sportifs » {age sans
hmite)

Deja  rassemble un peht groupe qui se retrouve
a la chapelle Sainte-Anne pour courir les dimanches
matin.

Mais. compte-tenu de la diversite locale des
itinéraires et de 'afflux croissant de residenls attirés
par les loisirs ou ies sports « verts ». une ambiton
mesuree s'est inscrite a l'ordre du jour.

La diversification des horaires et la graduat:on des
longueurs et difficultés des parcours peuvent étie
des maintenant, envisagees

Notre territoire s'y préte : invitation |
A Lorgues, les muluiples itinéraires de marche a
pied, de VT T ou de bicycletle plus « sage » (vorr
notre articte voisin) son! adaptés a la pratique du
jogging telle que la congoit notre initiateur . ainsi1 est-
il possibie
de faire long ou coun,
de denjveler ou de rester a plat.
de travailler en endurance ou de se menager
Notre invitation est donc egalement adressee
- aux amateurs debutants.
aux touristes fatigues de leur annee qui
pourraient étre heureux de se garantir contre
une pratique physique trop eprouvanie,
aux pratiquants confirmes.

Bon pour nous, bon pour tous ?

Les effets benefiques du jogging pour la sante du
corps et de Yesprit sont énormes Deux a trois fois par
semaine, une petite heure d'effort peut modifier
positivement votre condition physique.

Le joggeur-coureur de fond. n'a besoin gue d'une
bonne paire de chaussures et les chemins, sentiers,
routes et pistes sont hbres  aucune vignette n'est
encore exigée !

Projet associatif

Une association serait un exceilent débouché afin
de favoniser localement cette pratique raisonnable.
adaptés a tous les adges (Paul Backer a luiméme
atteint la soixantaine). Beaucoup omt commence
(souvent apres 35 a 40 ans) 3 faire leurs premierss pas
de course a pied...

Contact . Paul Backer (t. . 04 94 84 36 32) apréds le
25/28 jiin), ou I'Office de tounsme pouwr iles
itinéraires.

V.A.L., pour Paul Backsr
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ECONOMIE LOCALE )
AU PLUS HAUT be LA TRINITE

La rue de La Trinité prend sa source 3 {3 fontamne de la Noix. Entendons-
nous : {a fontaine de {a rue de La Trinite est alimentée par la surverse de la
fontaine de ia pltace du Révelin. Enfin... pour les nouveaux Lorguais et leurs
visiteurs, faisons plus simple: ta rue de La Trinité débouche place
Clemenceau, face a la fontaine classée monument historique ia plus célebre de
Lorgues !

Cing commerces y sont implantés’ ; en partant du plus bas. .

A La Cigale. depuis décembre 1997, Nathalie Boyer présente des cadeaux
et cunosités provencales | fayences de Sicard, vemeries de Biot .. Elle partage
avec son frere, qui tiemt pius haut un restaurant, ie gout de I'objet arlistique
provengal el le souci de valonser l'image de la region. Gentillesse et
dispombilité sont de mise dans sa boutique, ou tout est delicat.

Franck Boyer est un jeune restaurateur. Ancien éléve de I'Ecole hételiére de
Marseille, il installe « Les Sarments » en juin 1998, ayant été élevé dans
I'atmaospheére des cuisines ou son pere excelle © « C'est 1a que j'ai appris ce
metier ». Venu a Lorgues « attiré par I'amb#ion d'avoir une clientéle locale », i
a atteint cet objectif. Il fait ainsi entendre que sa participation a la vie locale est
intense et quil s'y sem impliqué. Ses specialités gastronomiques ? Mets
provengau~, cuisine authentique et rotisserie au feu de bois (Ses gigotins
d'agneau...), en salle ou en lerrasse.

Denis Faravel, a ftenseigne Le Photographe. est situé en face des
sarments. Depuis longtemps, Lorgues manquait d'un etablissement ou seraent
pratiques la prise de vues réellement professionnelle et le développement sur
place. C'est chose acquise, Denis Faravel etant un plasticien et photographe
de formation. |l exerce egalement dans la publicite el son marche s'étend
particulierement sur tout le littorat (nous lwr avions consacré un article dans
notre numero 39).

Télégraphe est tout nouveau venu rue de La Tnnité. encore que bien des
l.orguaises aent depuis longtemps pns le « ph » daller lecher la vitrine du
commerce du méme nom. a Draguignan. Il faul dire qu'Anne Guégo et son
mar sont Lorguais et jouent a leur tour 1a carte de ia revitalisation de la vieilie
ville : « Notre reinvestissement commercial 4 Lorgues est un d0 Nous sommes
pleins d'espoir pour notre village et c’'est de bon augure. » |5 constatent avec
nous un certain renouvetlement de la couche commergante a Lorgues. ainsi
que de f'esprit d'accueil : I'ambiance locale est beaucoup plus « proche des
choses, plus sane, et ca va de pair avec la proprete et la beaute du village »

Au fait, que vend Télégraphe ? Des vétemenls feminins modes en prét-a-
porter, a des codts raisonnables.

Un peu plus haut, a {'angte de la place Clemenceau, dont on ne soulignera
jamais assez quelle ne prend pas de « é », La Faune et 1a Flore est trés
connue des {orguais. André Flayosc et son epouse offrent a longueur d'an un
parterre végetal fleuri {ainsi qu'une surface d'affichage appréciée -les valets '-)
Leur enseigne rend bien compie de leurs objectifs . vendre fourmitures et
produits pour les animaux domestiques, plantes en pots et peits compiements
adaptés, sans compter les conseils donnés, toules bonnes raisens q'étre pour
un etablissement specialhse.

En matiere d'urbanisme économique, l'action des ces commercanis est
importante : ils contibuen! 3 I'animation de la partie basse de la vielle vilie,
comme cela 3 lieu rue de I'Eglise (voir. en particulier, notre numéro 39), rue de
La Bourgade (L'Oustaou d'Alsace), rue Climenes (reslaurant Saimt-Lambert) cu
avenue Allongue, avec ses enseignes bien connues et ses recentes cuvenures.

Reoccuper les ruelles anciennes est une gageure economique et il faut
encourager les responsables des etablissements qui en prennent le nsque.

G. H.

— L

En 1920, il y avait 9 commercants rue de La Tnnite | 1 cafe, 1 épicene, 2
tailleurs, 1 cordonnier. 1 boucher, 1 boulanger, 1 marchand de lait, 1
representant des Dames de France ; Lorgues comptait environ 2 500 habitants.

: ' inthetalbibt il
LU POU R VO U s - (Etienne Percivalle).
Encore une danse, de Katherine Pancol (edittons Fayard). '\-?-/0

Elle gére sa vie comme une femme de son epoque . elle esl libre, epanouie, -
autonome. sans soucis du gu'en dira-t'on. Elle dit qu'elle refuse de « subir », Dernijeras acquisitions
envoie voler 'hypocnsie conjugale et se joue des convenances. Elle classe ses La vengeance du scorpion - Pauline Ged

amants entre ceux qui sont « utiles » et les autres. La cinauie
| . a cinquieme montagne - Faulo Coelho
Pourtant, Clara est comme les autres. Elle aime qu'en l'aime quant elle Un en?ant trop curieat.?x- Joseph Joffo

aime, elle passera des heures devant le telephone en attendant qu'il sonne, Chén tu m'écoutes 7 - Nicole de Buron
elie sait ce que c'est que 1a jalousie et parfois elle a peur, Ciara. Jﬂﬂﬁh Fouché - Jean Turtard

Katherine Panco! signe un sixiéme roman comme elle sat faire : des Adiey vive clarté - Jorge Semprun
dialogues savoureux. des phrases bien senties sur notre societé, el sur les La demiére gorgée de bidre - Philippe Delerm
rapports hommes-femmes. « Tout le monde pense pareil... On va finir par tous La grande Béke. 1.2 ° le maitre-Sarene - De Jaham
parier anglais, bouffer des hamburgers ou des vitamines, devenir blondes et L'empire des fuﬁgére# - Charles Le Quintrec
minces ou bruns avec des dents blanches ». .. | | De mémoire de filles - Erica Jong

En 350 pages, |‘auteur déroule queiques jours charnidres dans la vie de La tentation u banguier - Hervé Jaouen
Clara. Quelques jours au cours desquels le destin semble vouloir accélérer e Un hiver 4 voix basse - Dominique Laury
cours des choses, Comme s'il fallait que fout soit revélé. Pas le temps pour Louise - Didier Decoin

souffier. 1l faul toul affronter, tout encaisser. C'est de |'épreuve que l'on Sort

Paramour - i
grandi, dit-un ! Mais, en attendant, il faut la passer cette épreuve, Clara se uf - Henn Gougaud

Deux et deux font trois - Frangoise Giroud

cassera les dents sur bien des cenitudes qu'elle croyail établies. La fidélite de Fin de ch i
ses copines, la sincérité des sentiments... Mais Clara n'est pas une victime. La b:il: magﬁzzﬁgﬂr‘ ;::me
EHe est I'actrice de cetie opération « nettoyage de printemps ». Faire peau Pauline de sa jeunesse - Fanny Deschampe.

neuve n'est pas toujours chose facile.
Dans |8 vie, on ne peut pas loujours se sortir de tout par une pirouette. La bibiiethique



ECONOMIE LOCALE (suite)

LA BOUTIQUE DE CHLOE,
OU LE CHARME DE LA MAISON

Cest en fevrier demier que la place du Révelin s'est vue paréee dune
nouvelie enseigne « La boutique de Chloé ». Si la fagade de cet ecrin voue a
8 décoralion parail etroite. c'est pour mieux dissimuier [a curiositeé de ses
meéandres architecturaux du XIi® siécle recemment mis a jour.

Tout a commencé lorsque Frédenc Bayart décida de transformer f'ancienne
échoppe de coiffeur en une boutique de poterie. En six mois de travaux
mtenses. cette rénovation lu permit de mettre en évidence deux superbes
voutes du XII¥ siecle. et de découvrir. au fond de la boutique, deux splendides
salles voulees en pierre, ainst qu'une cave de meéme style en sous-sol. Pour
des raisons techniques ces salles ont eté entierement doublées et
specialement aménagées aver un gout et un taient rares qui n'avaient d'autre
objectif que Ja mise en valeur de tout ce qu'elles allaient bientot abriter.

En etfet |1a Boutique de Chioe offre depuis son ouverture un grand choix de
potenes. de lampes €! de linge de maison. onginaires pour une grande panie
de la region de Toscane. ou Frangoise Mouraux se rend regulierement pour
decouvrir e selectionner avec gol! ces objets de decoration interieure qu'elle
affectation particulieremen! Mais 1a Provence n'a pas eté oubliee | du meuble
provencal de trés bonne faclure, a !a potene aux chaleureux decors, sans
oubtier les produits regionaux. tout esl prélexte a embellir sa maison, a se
creer du bonheur. ou méme en dispenser a tous prix' Et s vous hesitez,
Francoise sera ravie de vous guider parmi tous ces objets seduisants qui feront
le charme de votre malson

Contacl 04 94 73 23 52

J. M.
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ECONOMIE LOCALE (fin)
LE PLAISIR

Autant il parail bien legitbme que soient accueillis, au fur et a mesure, dans
les pages de V A L. les nouveaux venus de l'économie lorguaise, autant il
serait regrettable Que sgient oublies les plus anciens

Ainsi cela fera bientot six années que « Mosaique » est venue contribuer au
renouveau de ia place Clemenceau. Six années qu'elie offre aux Lorguaises et
aux Lorguais, tout comme aux visiteurs de passage, sa gamme étonnante de
cadeaux.

Pas une banalité ' Le linge de maison vient du Jacquart Frangais, et de
Linum , les senteurs sonl de 1'Occitane ; les poteries sortenl de Terre de
Provence . la papeterie recyciee arrive de VExplorateur ; les cartes festives ont
ete crees par Perleberg . elc.. Bref, que du plaisir.

De plus, depuis des annees, Mosaigue travallle aussi le bois : petit mobilier
de tout style, lwminaires, miroirs, plateaux... et accessoires. Tous ces articies
peuvent &ire fabriqués sur commande, peints de méme, et coordonnés avec
les tissus, ies rideaux, les tapisseries, el ies murs.

Car Mosaique décore également, patine et peint les murs, et crée, a la
gemande des frises murales onginales.

Si vous ajoutez 'esthétique exiérieure et inténeure, 'originalité des paquets
cadeaux et le soursire de {"accueil, vous ne pourrez résister longtemps au plaisir
de faire de cadeaux aulour de vous... voire a vous méme.

J. D.

ND.LR.. Notre souci dobjectivite nous rappelle a l'ordre: plusieurs
commerces de souvenirs méridionaux, de grande qualité, reconnaissons-le,
cohabitent 3 Lomgues : avenue Allongue, place Clemenceau, rue de I&guse
rue de La Trinité {voir notre article voisin) ; autant d'occasions de parcourir |8
ville et de faire des connaissances !

Chronique villageoise

« Calories » estivales...

&L

LES «

o
'U'-\
i Fre J

: wﬁ’*ﬂ .f'

b
"

CROQUES »

DE LORGUES

Amis visiteurs,
avoir golte a notre specialte

Lorgues »

ne quittez pas notre vililage sans
les « Crogues de

Dominique Souday est patissier et traiteur . mais ol
est surtout caracténsé par l'amour de son méetier
gleve au rang dartisanat d'art {voir notamment sa
collection de stupefiantes piéces-montees).

En 1991 1 eut ldee d'assembler les saveurs de
Provence en une patisserie legere et joyeuse Les
« Croques de Lorgues » etaient nées

{{ dosa savamment le miel et les amandes
ameéres, es ceufs et les fruits secs. et réussit une

gourmandise
lypiquement e

dune

inexorable finesse  Clest
savoureux souvenrr sensoriel a

rapporter d'un sejour a Lorgues, avec linconlournable
sachet de lavande.

Cette friandise s’accorde avec le cafe, avec la
salade de fruits. avec ies glaces, etc. mais elle se
cansomme fort bien nature !

Si elle avait existé a l'epoque elle eut 3 coup sur
constitue te quatorzieme desser du repas provenyal

de Noel

Contact Le Palmie: . 04 94 73 24 62

LE CHOCOCISSON
DE « JEAN SUIFOU »

Un truc d’huriuberiu
Jean Suifou n'est pas boucher-charcutier mas
patissier-confiseur , cependant. ldee de presenter un

proguit chocolate

sous l'aspect d'un saucisson lu est

venue toute seule.
Le chococisson est compose de chocolat noir de

miel de lavande,
de vanille Tout y

Passant a |a

de noisette. de poudre de cacac et
est naturei.

phase de degusiation le cuheux

s'adapte trés vie. S'il ne se maitrise pas Il peut
méme en devenir gourmand, par exemple loisqu
f'accompagne d'un petit calé. cu en degustaton
'aprés-midh & ['heure du  the.

Une dee de
enfants = Mais
gourmands ?

cadeay pour mamies ¢l petds-
ceux-la sont-ils seuls a etre

Contaclt Jean Suifou, Lorgues, tel. 04 94 &7 60

63.
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CONCOURS NATIONAL 98
RESISTANCE

eT DEPORTATION

Le théme propose par le jury national état « Le
réle des étrangers dans la Résistance ».

Au palmarés de {'Inspection Academique du Var,
ia Comité Local de ['Association Nationale des
Anciens Combatiants de la Resistance (AN ACR) a
e piaisir de relever les noms de trois eleves du
colidge de Lorgues . Jessica Rovera, Manon Dehen
ot Tiphaine Porteil Nous leur adressons toutes nos
félicitations et toule notre reconnaissance va &
Madame Cotto, leur profassaur,

Nous les accueillerons tors d'une prochaine
réunion avet nos adhérents et amis de 1a Résisiance.

Antoine Payet, AN.A.C.R.



MEDECINS : TOUR DE GARDE

D RICHEZ S . . OB pliet 1998
Dt CECROOCQ = . . 12 junllet 1598
O BERNARD 14 juillet 1998
Or BROUSSARD o oo 19iuiliet 1998
Dr GROUILLER . 26 juillet 1958
Dr FOUCAULT o 02 aott 1998
Dr DECROOCQ . ... .. ... . ._........ 09aout1998
Dr RICHEZ | . e 15 aolt 1998
Dt RICHEZ i 16 aoGt 1998
Dr CAMP _ N e .. 23 aout 1998
Dr BERNARD y L oo 30 aout 1998
Dr BROUSSARD . .. ... ... ... 06 septembre 1998
Dr GROUILLER 13 septemtwe 1998
Dr FOUCAULT ... .. . ... . .. 20 septembre 1998
Dr CAMP .. ... s 27 septembre 1998
DrRICHEZ .. . L. 04 octobre 1998
Dr DECROOCQ .. .. ...... e 11 octobre 1998
SERVICES

MAIRIE .. .. ... ... ... 04 94 73 7006
POMPIERS .. . e 18
C S ALBERT-MATHIEU ............... 04 94 73 91 91
GENDARMERIE ... .. ... 0494737011 ou le 17
LA POSTE ... . . 04 94 60 33 30
TRESQOR PUBLIC ....................... 04 94 73 71 60
JARDIN D'ENFANTS ......... ........ 04 94 67 62 69
MAISON DE RETRAITE PUBLIQUE ... 04 84 60 3350
FOYER-LOGEMENT .. ... ...  ........ 0494737606
OFFICE DE TOURISME ... . .. .... ... 04 94 7392 37
AMBULANCES C A V. ............... 04 94 73 24 88
AMBULANCES LORGUAISES .. ..... .. 0494 7377 38
TAXI WILLIAM . .. 04 94 73 95 61
CQOPERATIVE LA LORGUAISE ... .. 04 34737010
CHIRURGIENS DENTISTES :

BOITARD M. AR e 0494 737003
DOMART F. . ... . . e 0494 7371 64
LION JUF . . . ., 0494732600
REMY-B8ISCHOFF F 0494 739983
ROGUET JF 04 94 73 27 32
MEDECINS : .

BROUSSARD J. .. .. .. ... 0494 73 70 30
Cabinet médical de MM. RICHEZ F.,

GROUILLER G et BERNARD JP .... 0494737027
CAMPE JJ . . 0494 73 9595
DECROOCQ D .. .. .. DR 0494739574
FOUCAULT P . . . .. . ... .. 0494 7399 22

LOYER-DOLGHIN M.C. maden-psychotérapeute 04 94 73 95 25

LABORATOIRE D'ANALYSES MEDICALES :
.................... . 048473 95 87

CABINET D'IMAGERIE MEDICALE
(RADIOLOGIE - ECHOGRAPHIE)

POESSONY. .. ... ... ... ..., 04947320580
PHARMACIES :

BRETON - BARTHELEMY ... .. ... ... 048473703
CHAMPAGNE ... .......... ..., ....... 04 94 73 72 97

INFIRMIERS (ES) A DOMICILE :
PEAN. TESSON, WISPELAERE, BRUNET .. 04 94 739090
SCP BOULLERET, AMAND, DORSEMAINE .. 04 94 67 64 22

MASSEURS KINESITHERAPEUTES :

DARDENNE L et BLONDEL R. ....... 04 94 7373 37
STORFFANEULLER M. .. .............. 0484 7372 32
BERNARD F. .............. ... e 04 34 67 66 27
RAVEY D ... 04947394 77
PELLETIER M....... ... ... i, 04 94 84 36 85
PSYCHOLOGUE :

BARBIER-GICQUEL C. ...... ... ...... 04 94 84 34 O1
PEDICURES MEDICALES :

JULIEN-TITEUX N, ... ... ... ..., 0494 737916
MAUDUECH-OUVRERY A. ... ... .... 04 94 50 64 82
ORTHOPHONISTES :

GALY I 04 94 73 96 72
LUJDIER-MRANE A .................... . 0494732084
CLINIQUE VETERINAIRE :
GLIRARD et JEANE. ................ 0494 73 98 32

Services

Maine
Retafions avec te public ' 0494 73 70 06
Services techmques eau, urbanisme
* 04 G4 67 5 80
Camtre Communal d' Action Sociale
04G94 73 2955
Ammation et Alfaires Cullurelles
04 94 67 67 62
Finances e! personnel * 0484 7370 06

Centre médico-social

13, cours de |a Répubhque,

accuell et onentation sur rendez-vous pris

de 14h30 a 17h30 au ™ (4 94 50 90 40

lundi, mard, jeudi, vendredi

de 14h30417h30au * 04 94 7370 90
Consultation des nourrissons

13. cours de la Répubhque,

sur RV au " 04 94 68 56.97
Biblotheégue

jardin de la maison des associations

mercred et vendredi 15h-17h,

samedi de 10h-12h

Horaires d'accuer! ;
Admirystraiion gandrale,
servicas techniques. eau, urbamsme CRAMGCICAS
lundr, maich, mercredi Bh-12h 13h30-16h30 en-mame, 1% et 3" lundi du mois  13h30-15h
jeuds vendrech 8h-12h AVA |
jeud: apres-migl  ferms en maire, 1% Jund du mois  13h30-15h
vendred aprés-midi 13h30-16 h Pormanence des crématisles
samedi etat-cral. 10h-12h maison des associations, saile de reunion
_ 2" mardi du mois  10h-11h30 sauf julliet et aout

Permanences diverses SENDRA-Lorgues
Office dg founsme-Syndical dinhatve lundi, mard), jeuds, vendredi de 9h30 & 11h30

Piace Entrechaus, heures indquées, ** 04 84 73 92 37 maison des associations 2° etage
Mission dammaimn CL S H '~ 04 94 67 67 98

rue de la Tnnité mard), mercregt jeud), vendred, Missiornt locale

samedt 13h30-18h ~ 04 94 73 9518 Mard de Gh a 12h Rd & maine

5t —f—— R e—
LES MOTS CROISES... ENOLOGIQUES

de Jacques Forestier

Probléme n°36 A
A B CDEFGMH I J Solution du probléme n*35
1 [ Horizomtal Vertical
28 1- Matriarcat A- Maternages
3 2- Adopterons B- Adoratrice
4 } 3- Tou-Er-Noe C- Tourmentin
- 4. Erreraient D- Rp-Ep-Me
5L _ 5. Rampais-Ns  E- Reratives
6 G- Nte - Tercee F- Aeraient
7 7- Amain - Rt G- Rr - Is7 - Ise
8 8- Git - Vtiaas H- Cone - Craon
S- Ecime - Soie - Anonnerait
9 10- Senescente J- Tse Tse Tsee
10
Horizontal

1- S5ans lur, pas de vendange

2- Pour étre rentabte, un domaine vinicole ne doit pas I'élre

3- Presque noir - Les difféerence cenologies en sont aussi

4- Les mauvaises recoltes te sont pour un viticulteur

5- Frime... qui n'a pas ri - Que buvait ce Beauharnais a {a cour de Napoléon 1% 2

6- S'est bien mal étiré - Serveur sans coeur

7- Emigre sans colere - Affirmatives sans affres

8- Colorer... en erco - Bacchanale sur ia fin

g- Charges negativement - Ne suffira pas a un Japonais pour acheter une bouteille de vin
10- Que de saints, que de saints !

Vertical

A- Transformeras du raisin en vin

B- Un amateur de bons vins les aime ainsi

C- Ivre et pas tout A fait ivre

D- Droitier a ses extrémités - Cdotes de provence a leurs debuts

E- Secouerions vivement en tous sens

F- Debut de vingt bouteilies de champagne - Or - Encore un Saint

G- Boire trop de vin peut rendre ainsi

H- Dernier verre que I'on n'a pu finir méme en le renversant - Pour yne degustation de vin, on porte
ce toast... 5ans 0

I- Ceriains peuvent contenir du vin

J- Servent de nouveau, du vin peut-étre.

HORAIRES DES CARS

Lorgues-Draguignan
Lundi, Mardi. Mercredi, Jeudi, Vendred|, Samed| : 7 h 1013 b 20, 17 h 45 {période scolalre)
départ Office de tourisme, place Entrechaus, sauf e mardl : piscine, bd de la Libération

Draguignan-Lorgues ,
Lundl, Mardi, Mercredl, Jeudl, Vendredi. Samed|, départa gare routiére : T h, 11 h 20, 18 h 38, 17 i 30 {période scolaite)

Lorgues-Les Arcs
Lundl, mercredl, vendredi : départs 8 h 30, & h, 16 h 50. Mardi, jJeud], samedi : déparis 5 h 30,8 h, 15 h 30

Les Arcs-Lorgues
Lundi, mercredi, vendredi : départs 7 h 30, 11 h, 17 h 50, Mard|, jeud]. samed] : déparis T h, 11 h, 17 h 30
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